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FRANCE - Saint-Péray

Picrocol

DECOUVERTES

VERONIQUE RAISIN

Véronique RAISIN
Juillet / aolt - 2009

Longtemps voués a la bulle, éclipsés par les hermitages et saint-joseph, les blancs de Saint-Péray sont aujourdhui les étoiles mon-
tantes de la vallée du Rhdne septentrionale. Portés par un groupe de producteurs motivés, ils revendiquent un style spécial.

Saint-Péray

Des blancs a part

I | est loin le temps oiy
le “champagne de
Saint-Péray” coulait 3
flots ! De la fin du
XIX* siécle et jusqu’a
I'entre-deux e
vignoble s'étendait
ainsi sur prés de
150 hectares et faisait =
grand cas de ses bulles. o
Aujourd'hui réduit de
moitié, il amorce

depuis une dizaine |

d'années un retour au |
premier plan sous I'im-
pulsion de quelques

domaines rho-
daniens de renom
Chapoutier, Jean-Luc
Colombo, Tardieu-Lau-
rent, Delas fréres, les
Vins de Vienne mais
aussi des figures
locales comme Yves

Cuilieron, Frangois Villard ou

Alain Voge et une poignée de
“petits” producteurs détermi-
nés, Tous ont vite compris 'in-
térét de produire des blancs

a base de roussanne
et marsanne, bénéficiant de

. beaux terroirs propices & leur

expression Moins
&offés que leurs voisins d'Her-
mitage ou méme de Saint-
Joszaph, ils associent une
minéralité et une sapidité
uniques, prolongées par des
finale: tirant sur les amers

Superficie en production
(2008) ; 68

hectares.

78 LA P = vy vin 08 FRance pile / deie 200

d’'une fraicheur et d'une ten-

sion bles.

Le terroir de Saint-Péray est
ancré en Ardéche, sur la rive
droite du Rhone, entre Cornas
au nord et I jon de
Valence 4 l'est. Le vignoble ori-
ginel du petit bourg d'autrefois
a quasiment disparu ; ne sub-
sistent dans le centre-ville que
quelques arpents en coteaux.
Le reste se concentre dans la
vallée du Mialant,
whmdm%
teau de Crussol. Le sud de I'ap-

pellation concentre les
sols ires qui
conferent aux vins des
notes de pierre i fusil.
Sur les coteaux grani-
tiques du nord, mélés
| d'argile, de galets et
&l d'alluvions, la minéra-
| lité est moins marquée,
| les textures plus
| suaves, parfois plus
lourdes ot un élevage
| un peu démonstratif
| peut prendre le pas,
| masquant tension et
salinité.

amplitude certaine en
bouche et aromes de
W pierre, d' , de
~ fleurs, de miel, le t

place

saint-péray parmi les blancs de
précision. Et méme si leur
confidentialité procede des
limites naturelles - la pression
fonciére grignotant chaque jour
des rangs de vigne -, avenir
de I'appellation est bien devant
elle. Les demandes de planta-
tion amt;:;nt et de nouveaux
entrants frappent 2 la de
I'appellation. A mgam'

La dégustation s'est déroulée
le 26 février 2009 & Saint-
Péray et a rassembié 37 échan-
tillons de vins. @

Fraicheur unique, éner- |
gie dans l'attaque, |




France — Saint-Péray

Le Dauphine Libéré

2 septembre 2015

' s_«amt-Pérayilyaun_siécle,

| (( ¥ C'était Beaune, 11 y avait
des négoces (Paul Etienne,

- Malet-Faure, ergne et

. g1an-

J - » raconte Rémy
0D eea:spn activi-

- Dans I'ouyrage

Y, unvillage vitico-

'\ on apprend

25 neégociants de Bour-

gogne auraient acheté dy

Saint-Péray et I'auraient débi-

't | téaPar , ce qui laisse suppo-
’ Ser que ce vin avait peut-étre
Pris place sur les tables pari-
siennes a la fin du XVIIF sie-

toire qui a de quoi

cle, C'est au XIX« siécle, avec

blanc de Saint-Péray acquiert
une vraie réputation. En-
tre 1845 et 18495fle Saint-Péray
est plus vendu que le vin blanc
tranquille {c’est l'inverse
aujourd'hui). On retrouve des
factures datées de 1833 pour
de vin mous-

de. A cette époque, le mous.

Sﬁ;xdeé;%%?rzysevend

emggsgaz. 0 francs alors que
de champagne

se vend

%

/aliée du Rho-
ne. Les Valentinois Prenaient

L S &

bre compositeur Richard Wa-
gner appréciait le saint-péray

puisqu'il en commanda 100 - |

bouteilles. Mais dans les an-
neées 80, levin pétillant a perdu
de la vitesse, « Les petites ap-
pellations N'avaient pas assez
de forces commerciales pour
faire face aux grands noms du

gnobles ont été morcelés, [o
vignoble coxgptax’ tait jusqu'a 130
hectares dansles années 1900,
Depuis les années 80, o) il ne
comptait plus €60 hectares,
le vignoble s'est restructuré
POUN arriver aujourd'hui 4 8o
: es, , -

se faire mousser

ne pour venir dans le village et
boire le pétillant dans lequel
ils trempaient leurs copeaux,
un biscuit spécialité Saint-Pé-
rollaise, « Ce vin a fait ses let-
fres de noblesse sur sa réputa-
tion de vin effervescent » Les
grands producteurs comme la
Maison Faure fournissaient 1a
cour de Russie, la reine Victo-.
ria et de nombreux artistes en
ontfaitl'éloge. On raconte que
Baudelaire et Maupassant
trouvaient I'inspiration dans
ses aromes. Dans "Géogra-
illustrée de la France et

k “mﬂ”" 5", Jules Verne
Ecrit que les vins de Saint-pg.

ray sont qualifiés vins de

. ey
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France — Saint-Péray
LExpress

——— T e ¥

passionsvin

L'effervescence
revient a Saint-Peray

Anniversaire ou commeémao-
ration? L'AOC saint-péray,
promotion historique 1936,
doit-elle célébrer ou déplorer
son classement, voila quatre-
vingts printemps. a l'origine
desachute? Aucun des négo-
ciants qui contrélaient alors
la production devin efferves-
cent, que les Frangais te-
naient pour le « champagne
du Midi », ne survécut aux
nouvelies réglementations.
L'appellation réduire a peau
de chagrin (75 hectares, 80 %
de marsanne, 20 % de rous-
sanne), devenue bien « tran-
quille » malgre elle, a néan-

Lejeune vigneron

Rémy Nodin et 'enologue

Albéric Mazoyer, dans leur
caved'élevage mutualisée.

118

moins choisi de faire la féte,
en décembre 2015, autour
d'un banguet d'Anne-Sophie
Pic. Un ¢hoix qui ne doit rien
au hasard : André, le grand-
pere de la chefl triplement
étoilée de Valence, avait com-
menceé sa carriére a l'auberge
du Pin, aux confins de la
commune, avant de descen-
dre sur les bords de la natio-
nale 7 en... 1936, justement.
Et c’est sur ces hauteurs gra-
nitiques que son héritiére et
Michel Chapoutier, I'un des
premiers négociants a reve-
nir, en 2001, dans I'appella-
tion désertée, ont démarré

I'aventure de la marque Pic
& Chapoutier, avec leur ma-
gnifique Payrolles, sur des
terroirs tardifs, autour de
I'ancien restaurant.

La boucte est bouclée et
I"histoire, relancée sous les
ruines du chiteau de Crussol.
Michel Chapoutier, le puis-
sant président d'Inter Rhone,
surle point de sabrer son pre-
mier mousseux (la Muse de
RW), tient cette « petite AOC
pour une grande, par son ter-
roir exceptionnel et diversi-
tié, et son potentiel de sur-
face », Sur fe papier : pas
moins de... 1200 hectares!
Dont 300 vraiment qualita-
tifs, selon le syndicat des vi-
gnerons, Une aubaine.

C'esten 1826 gu'un mar-
chand de vin, Louis-Alexan-

A
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i Michel -
Bl Chapoutier:

dre Faure, introduisit la mé-
thede champenoise, ou elle
trouva dans cet ancien lit du
Rhone un terroir d’adoption,
a cheval sur une langue
argifo-calcaire riche en
alluvions, apte a produire
des biancs charnus, ersurun
massif granitique gage de
minéralité, et de fraicheuren
altitude. Ces bulles rencon-
trérent un immense succes,
au point que le petit bourg
ardéchois produisait « cing
fois plus de vin qu’il nen
était capable, grace a des
achats dans tout le sud de
la France », raconte Stephan
Chaboud, descendant du
sieur Faure. Mais les mai-
sons eurent beau se faire
mousser, elles disparurent
les unes aprés les autres, et

| lesvignes se laissérent lente-

ment grignoter par I'urbani-
sation de Valence.

Pendant ce temps, le vois
sincornas, « vin de paysans»
dont les Saint-Pérollais, aris-
tocrates déchus, refusérent
la main tendue dans les
années 1950, ne cessait de
gagner en notoriété. Le
saint-péray ne doit sa survie
qu’a ce grand frére pas ran-
cunier, dont les vignerons
serviteurs de la syrah appré-
cient de travailler un peu de
marsanne et de roussanne
pour varier les couleurs. A
I'instar d’Alain Voge, qui a

L'EXPRESS « NUMERO 3401 « 07.09.2016
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France — Saint-Péray

Le Dauphiné Libéré

Le 8 décembre, I'AOC Saint-Péray
a fete ses 80 ans

Depuis plusieurs mois, le
syndicat des vignerons
de Saint-Péray, présidé par
Benoit Nodin, el la Confré-
rie du Saint-Péray, avec
son Grand Maitre Gérard
Lamberton, préparaient ce
grand événement gu'est le
80" anniversaire de 'AOC
Saint-Péray, l'une des pre-
miéres de France, C'est en
effet depuis le 8 décembre
1936 gue le vin de Saint-
Péray s'est développé
autour de son appella-
tion. Ce 8 décembre 2016,
une journée de gala lui
était consacrée : en ouver-
ture, & midi, le chef Michel
Chabran de Pont-de-I'Isé-
re et le sommelier retraité
Pascal Bouchet du Lycee
hdtelier de Tain onl mené
une animation “accords
mets et vins” autour du

Saint-Péray, avec l'aide
des éléves du Lycée hote-
lier de Tain, en présence
de nombreuses personna-
lités, dont des élus, des re-
présentants de Rhone

Véronique GRAILLAT-JOLY
Samedi 10 décembre 2016

Crussol Tourisme et des
chefs étoilés locaux tels
Olivier Samin cu Baptiste
Poinoct.

Visite, livre et cockail
Dans I'apres-midi, la visite
dune des premiéres caves
productrices de Saint-Pé-
ray a ¢lé organisée, suivie
de la présentation officiel-
le du livre "Saint-Péray, 24
siacles d'histoire, 80 ans
d'AOC" édité pour 'acca-
sion. Au cours de la jour-
née, 24 producteurs de
Saint-Péray étaient repré-
sentés. L'exposition des 80
ans de I'AOC, sous forme
de panneaux congus par
I'infographiste Claire
Chambon, el la remorque
d'exposition créée par
1'Atelicr Simon, ferronne-
rie d'art et bois, ont été
inaugurées.

Pour clore la soirée, élar-
gie dux amis el bénévoles,
le “Saint-Péraytif* a &té
lancé par le sommelier
Guy Perriolat : il s'agit d'un

Claire Chambon est |3 conceptrice saimt-pérollaise de I'exposition
80 ans de I'AOC et Florent Simon, ferronnier d'art, a créé la remorque
d'exposition de I'AOC.

Le “Saimt-Péraytif", cocktail 4 base de Saint-Péray effervescent, créé le 28 novembre au bar “L'Anti

L
ire"

de Lyon, a été lancé par le sommelier Guy Perriolat entouré des sept producteurs de bulles de I'ADC.

cocktail a base de Saint-
Péray elfervescenl [recetle
sur le site mternet de la
Confrérie du Saint-Péray).

Puis I"assemblée a pu voir
la premiére projection du

film témoignage “Sainl-
Péray, paroles d'un terroir”
avant de lever un derniel
verre sur ce bel anniversai-
T e .

Véronlque GRAILLAT-JOLY.

Le ivre “Saint-Péray, 24 sibcles d'histoire, 80 ans F'AOC” a 6t présents
par son dditeur Francois Baudez, de Mercurol, avec Bencit Nodin,
président des vignerons de Saint-Péray.

[
\
|
[
[
|

L’AOC
aujourd’nui

5 ha plantés, 2700 hec-

tolitres de vins annuels
{15 % en méthode tradi-
tionnelle, effervescents,
85 % entranquille, blancs
secs), 35 metteurs en
marchés : une cave coo-
perative (Cave de Tain-
I'Hermitage). 12 maisons
de négoces el 22 vigne-
rons indépendants, Cé-
pages : Marsanne et
Roussanne, Sols domi-
nants ; granitigues a
I'ouest, argilo-calcaires a
lest.

Pour en savoir plus; le
hivre “Saint-Péray, 24 sie-
cles d’histoire, 80 ans
d'AOC" vient de sortir
aux editions Frangois
Baudez (novembre 2016).
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France — Saint-Péray
Le Dauphiné Libéré

VOTRE REGION

SAINT-PERAY | viticulture
Le saint-péray féte
ses 80 ans d'AOC !

Lors de cette journée anniversaire, Rémy Nodin a mené une visite
guidée de I'ancienne cave Paul Etienne, le plus gros négociant de la
fin du XIX® siécle, ol les domaines Nodin et Voge font aujourd’hui
leur prise de MOUSSE. =00 /vimrgue GRALLAT JOLY

Véronique GRAILLAT-JOLY
Samedi 10 décembre 2016

rande journée de féte en ce jeudi 8 décembre pour

I'appellation saint-péray. Le syndicat des vignerons, pré-
. sidé par Rémy Nodin, et la confrérie du saint-péray avec son
grand maitre Gérard Lamberton, ont concocté un bel anni-
versaire pour cette Appellation d’origine controlée, une des
premiéres de France, qui se décline en vin blanc “tranquille”
et "effervescent”. Déja en 1803, le recensement napoléo-
nien faisait déja état de 332 propriétaires viticoles sur Saint-
Péray. La premiére prise de mousse pour le vin effervescent a
eu lieu au chateau de Beauregard en 1829, Dans les années
1900, il y a eu jusqu'a 28 maisons de négoce dans St-Péray,
un bourg qui était une place viticole réputée, Aprés avoir
subi la crise du phylloxéra (puceron d' Amérnique du Nord qui
s'attaque a la vigne) au XX* siécle, et une fois réussi a
reconstituer le vignoble, les viticulteurs ont fait délimiter une
aire de production pour le saint-péray. C'était en 1933, apres
une procedure de plusieurs années. Le 8 décembre 1936,
saint-péray devient 'une des neuf premiéres AOC de Fran-
ce; en 1946, 103 vignerons sont établis sur la commune,

22 viticulteurs indépendants
L'AOC est aujourd'hui devenue une marque, un patrimoine
collectif qui garantit 1'origine et la spécificité des vins, Le
saint-péray compte 78 hectares sur la commune de Saint-Pé-
ray et une partie de Toulaud. Depuis 1995, plusieurs négoces
sont venus se réinstaller a St-Péray.ll y a aujourd’hui 22
viticulteurs indépendants.

80 ans apres sa naissance, ' AOC saint-péray a trouvé un
équilibre entre toutes les familles de la viticulture. Ced lui
permet de trouver un second souffle grace aux vignerons de
la commune qui ont su gérer I'héritage de leurs prédéces-
seurs, Aujourd'hui l'appeliation saint- p@my propose pres de
2 500 hectolitres de vin blanc chaque année.,
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France — Saint-Péray

Le Dauphine Libéré

JAINT-PERAY |

La St-Vmcent etle St Perayde concert

'St-Péra_y nvitait 1a popu-
ton a léter la St-Vincent,
lint-patron des vignerons,
lalgré le froid mordant et
aelques flocons, les confré-
es amies, la reine des vins
éline Hulberl et ses deux
rncesses, Coline Merle ¢f
fa Volle, ainsi gue les élus
ot d'abord défilé dans la rue
& la Républigue et sur la
lace de la mairie, avan! la
iesse du St-Vincent,

:mduum

ette année, c'est au son des -
de chasse que la
rocession a eu Heu : les
thos des Mants d' Ardeche,
znus de Talencieux, ont fait
brer leurs cuivres tout au
ng du parcours et dans
fglise bondée au mome:

e L

imanche.lacl

cent, mise en bouteille cette
fois par le domaine Paul Ja-
boulel Ainé, o 6té vendue an
public au profit de l'associa-
tion saint-pérollaise « Vie et
Santé »,

Un livre et une statuette
Le nouveau livre de Paseal
Mallen-Barret a aussi &té
présenté pour l'occaslon
puisqu'il s'mtitule « 22 jan-
vier, Saint-Vincent, patron
des vignerons » : St-Péray y
est mentionné (p. 16 a4 18) et
il est disponible chez les vi-
gnerons de St-Péray (1055

La statuette du St-Vincent a
ensuite pris 1 direction du
domame Paul Jaboulet Aing,
a La Roche-de-Glun, ol elle
sera hébergée pour un
an, Une réception ui y etait
nServée anlaut dg cmuré-

nevaliers
Peray : Em-

Véronique GRAILLAT-JOLY
Mardi 10 janvier 2017

um«mamquamm-am

ques d”-.aum@uml-n-mmm
Stéphane

m‘mﬁ

gneruns de Si-Earay oul G(-
it et servl du vin bi

unpagnant lupogut ;
ar la Confrérie du St-Péray.
a 3 cuvee spéciale St-Vin-

dan® celi
mnnun!!t Vmet,
Desvemois et
Tier

e e i s sus FULDLAL ULO Naaivi UL -
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France — Saint-Péray

Le Progrés 10 février 2017

Le saint-péray, tranquille ou agité,
c’est un vin a par

On dit de lui que cest le chablis
de la valiée du Rhéne, et pour-
tant c'est un vin incomparable,
prestigieux, trés aromatique.
Qu'il soit tranquille ou efferves-
cent, il est doté d'une grande
élégance et dune belle fraicheur.

<« Savvcz-vousqu‘uuxv('sibde.

le saint-péray cffervescent
€tait plus coté que le champagne ? «,
Michel Chapoutier, président d'ln-
ter-Rhine, ne mangue pas & chaque
foisqu'il parle de cetteappellation de
direcombien ¢'est « un grand terroir,
doté d'une vraie originalité ». Et ¢a
e date pas dhier, Jugez plutdt : I'ap-
peliation, qui vient de féter ses 86 ans
dAOP (Appellation d'Origine Proté-
géc), bénéhicie de vingt-quatre siecles
d'histoire. Les premidres bulles en
méthode traditionnelle ont @& dé-
gustées en 1829, Aprds la crise phyl
foxérique, lesviticulteurs ont recons
titué le vignoble et ont fait

saint-péray, Dans la foulée, 'AOC

" {Appeliation d'Origine Contrdice)
en 1936 venait couronner les efforts

de tou ce terroir d'exception.
Wl& appeliation a subj
des vicissitudes. Avjourd'hui.

FAOP a trauvé un dquilibre : 22 v
gnerons indépendants, une cave
coopérative et 12 maisons de négoce
travaillent pour cette appellation,

Une signature unique

Sur ¢es sols granitiques a Youest et
argilo-calcaires i Pest. fes cépages
marsanne ef roussanne offrent un
vin élégant. sublil, Qu'il soit tranquil-
le ou effervescent, le saint-péray est

unique, dominé par des notes ming-
rales. Il est sromatiquement riche et
€quilibré. Les saint-péray teanquilles
présentent un nez trés florsl ef une

Le saint, , ADP
;‘m - ms (Appellation d'Origine Protégée) depuis 86 ans.

M B5 hectares de vigne

Situé sur la rive droite du Rhonea la
hauteur de Valence, coté Ardeche,
au pied du chiteau de Crussol, le v
gnoble de FAOP saint-péray est le
plusau sud des Cotes-du-Rhone sep-
tentrionales. Laire d'appellation s¢
limite 3 la commune de Saint-Péray
ainsi qu'a une partie de la commune
de Toulaud. LAOP compte aujour-
d'Hui environ 85 hectares et produit
2 700 hectolitres par an dont 15 %
d'clfervescents,

M Le chiteau de Crussol

Edifice majestueux construil au
X1 sidcle, le chiteau de szgsol se
dresse toujours fitrement a Saint-Pé
ray sur son éperon rocheux domi-
nant lavaliée du Rhéne, des collines

ardéchoises jusqu’au pied du Ver-

www Inprogres.fr

cors. S'il ne reste aujourd’hui que des
ruines de celte construction médié-
vale, le Duché de Crussol fut autre-
fois I'un des plus riches de France. A
son apogée, I'enceinte des remparts
regroupait prés de 150 habitations
réunissant environ 700 habitants.

M Visites guidées des vignobles
En collaboration avec les viticul-
teurs du Pays de Crussol, P'Office du
tourisme de Saint-Péray organise
durant les mois d'été des visites gui-
dées de vignobles, sur réservation.
Ces visites donneront, pour les con-
naisseurs, comme pour les novices,
loccasion de déguster les bqns ving
qui font le charme du territoire Rho-
ne-Crussol,

CONTACT Office du tourisme, 1 rue de la
République, Saint-Péray {Ardéche].

Tél. 04,75.40.46.75.

robe or pile. Les effervescents décii-

nent leur identité autour dune boy.

che vive et rafraichissante. Cette ap-

pellation bénéficie d'un

Tartare de daurac
royale avec

un saint-péray

Pour 4 personnes, choisis:
une daurade royale de bon
qualité et faites enlever Ia pe
ct les arétes par le poissonni
Découpéz le poisson ¢n ¢
réguliers d'un demi-centimd
de coid, Mélangez ; 2 cuillyy
& calé de sauce soja claire, u
cuillére & café de vinaigre
riz blane, le méme volume
gingembre frais haché. Ajc
tez unc pincée de sucre,
culllére @ cafd de purée .
piment, Versez cet assaisonr
ment sur les dés de daurac
Ajoutez une demi-botte de ¢
riandre fraiche ciselée. Dr
ser dans des petits bol
parsewiez d une cuillere i ca
» 5 ame, UCg

ez avec un saint-péray tra
quille pour un parfait accol
mets et vin,

environnement protégé qui invii
l'enotourisme. Lessentiel du vig
ble s'étend sur des pentes dows
autour d'un éperon calcaire & |
fluence bénéfique, fa colline de Cy
sol. Cotent, terrnsses et pieds de
feaux y créent un relief rare,
climat exceptionnel... On ne o
nait pas de terroir plus favorabl
I'épanouissement d'un blanc & la
gnature unique,

Y int- : compte aujourd’hui environ 85 hectares et produit
; ‘?lagthqw lnpdom 15 % d'effervescents. Phots Serge CHAPUIS

un
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Belgique — Saint-Péray Herve Lalau
In Veritas 24 mars 2017

— e e e . e

Article entier : https://invinoveritas.be/fr/ca-bulle-de-nouveau-a-saint-peray/

HrsTomgS LTGRO,

CABULLEDE

La reconquéte

Il faut attendre les années 2000, et I'arrivée d’'une nouvelle génération a la téte des domaines, pour que
s’amorce la reconquéte. Par la qualité. D'abord dans les vins tranquilles, puis, trés progressivement,
dans la fine bulle. Les voisins de Cornas, qui ont, un peu plus t6t, rebati la réputation de leur cru,
participent a cette résurrection : compléter leur gamme de quelques jolies cuvées de blanc n’est pas
pour leur déplaire.

Coincidence (qui n'en est sans doute pas une), c'est aussi I'époque ou quelques négociants
réinvestissent a Saint-Péray, comme Jaboulet, Michel Chapoutier ou Les Vins de Vienne.

Ce n'est pas seulement |'effervescence qui renait, c'est I'appellation dans son ensemble ; en 10 ans, on
passe de 20 a 35 metteurs en marché dont 6 produisent du Saint-Péray Méthode Traditionnelle (c’est le
nom officiel de ses bulles, désormais).

Et parallélement, la surface en vignes remonte de 50 a prés de 90 hectares. Le vignoble remonte peu a
peu a I'assaut des hautes de pente (un peu comme a Cornas), ce qui devrait permetire d'ajouter de
nouvelles nuances a la palette du Saint-Péray.

Deux cépages et deux terroirs

Saint Péray a beau rimer avec Epernay, on a du mal a trouver des points de ressemblance. Ici pas de
grandes marques (pas encore, en tout cas), ni de vins de réserve ; pas de Chardonnay, ni de Pinot Noir
ni de Meunier ; mais les deux jolies cousines de la famille Sérine, la généreuse Marsanne et la délicate
Roussanne. Des cépages qui, a I'abri du Pic de Crussol, et sous le soleil des Portes du Midi, produisent
des vins assez aromatiques, bien gras et avec plus d’amertume que d'acidité. Aussi les ramasser plus
t6t n'est-il pas forcément la meilleure solution.

Cété sols, I'aire d'appellation est coupée en deux par la Montagne de Crussol, dont le chateau semble
surveiller les vignobles. Cété Rhone, les terrasses mélent le lcess et les cailloutis calcaires. De 'autre
c6té, on trouve des arénes (sables) résultant de I'érosion du granit, et quelques éboulis, sur un socle de
granit porphyroide. Certaines maisons assemblent les deux terroirs, comme Chapoutier, dans sa cuvée
Les Tanneurs (en vin tranquille).

A noter que les sols de Saint Péray sont généralement riches en oxyde de fer. Pag e 1 1



France — Saint

-Péray

Le Dauphine Libéré

M. R.
Dimanche 8 juillet 2018

T —— e T i &t ——

Zaz :«Je n'aurais jamais imaginé ce que c'était de créer un festival ! »

lle reconnail qu'elle s'est

lancée dans 'aventure
sans imagines oo que o e
rait réllenwnt, Zaz, Que la
lourdeur de 'organisation du
festival a surprise, "tout ce
qu'il y a en ament, tout ca qui
semble dre des dMails mais
qui en fuil est super impor-
tant”. « Clest comme la no-
toriétd, 1Ly a plein de choses
que tu ne pOUX pas appre-
hander car 1 ne les connis
pas s Une maniére pents
étre de fawe comprendre gue
la premere édition n'élait
pas trés simple & abarder.,
« C'atadt l'enfer, je n'al mé-
me pas pu en profites, Méme
si |"etais quand méme con-
tente d'dtre |& | » Brel, se.
cond épisode, el améliora-

ton on vue. Avec des cholx
judicteux, tel be village, en
bas, bes navettos, enfin | Et
puls des concerts toujours,
doat le sien. Son futuralham,
gud sera plus pop rock, méme
s le Jazz manouche resters
preésent. est justemaent rodé
sar bos routes d'Europe & de
France dit-efle. B2 & Crussal
Tuer soir.

A ses cbtés pour le petit
paint presse avant le démars
rage de la musique, Jacgques
Dubay, maiie de Saint-Péray
¢l président do la commi-
nauté de communes 'assure

¢ il Taut lassser Je temps an
festival de s'installer dans le
paysage local Crussol ne
s'¢sl pas construit en un

jonr

) >

b - e ] P o ) -
Zaz, e maire de Saint-Péray Jacques Dubay et e peésidant da 'office do lowrisme Rbine Crussol

Patrice Pommaret,

Ko HERARY)

SAINT-PERAY | Hier soir, pour sa deuxieme édition le Crussol festival a une nouvelle fois fait le plein

Zaz a electrisé Ia soirée

e retour pour la deuxie-

me année et en pleine

forme, Zaz o électrisé
le public hier sair, pour cet-
te préemiore journée du
Crussol festival édition
2018. Petite robe noire et
chansons toutes neuves en
bandouliere, elle a été ac-
cueillie chandement par
une foule ravie de la re-
trouver. Avant elle, les
Black Lilys avaient démar-
ré la soirée ef Emir Kusturi.
ca & The No Smocking Or-
chestra, puls Général Elec-
triks étaient la pour que
V'ambiance ne retombe sur-
tout pas... Mals au contrai-
re enflamme un site déci-
dément magique quand la

musigque 'envahit. Bret
gue du bonheuwr, comme
pour Brigitte venue de
Gluiras ¢t qui vivait son
premier festival des étoiles
plein les yeux La suite
c'est pour aujourd’hui, Vil
lage citoyen avant une soi-
rée aux couleurs du mon-
de...

MR

Vilags citoyen {gratult) ouvert
de 12 heures & 18 hauras -
Concerts a partk de

18 h 40 : Amadou et Mariam
- Bltet d'humeur -

Captain Cumbea - Claudio
Capéo - La Damie Blanchs -
Pius d'informations sur
hittps Worussolfestival.com/

L'INFO EN +
ACCES AU SITE

Parking obgatoins 3 oot
de la caserne des pompl
ou sur le parking Fruitco:
Pondant le festival, vous
awnz la possibilitg d'utils
das naveties pour monte
vers |e site des concerls
pour en descandre.
Horares des navetias de
17 h 00 a 20 h 00 puis cq
minuit 4 2 h 00,

Tarif unique : 2 surosiray
Téléchargez l'application
Zanbus pour voir 12 posti
de la navette en live :
Android | 108

Une navetie de transport

Wea

entrépondu présents pour cette premidre soirse. Zaz, Emir Kusturica ef son.
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France — Saint-Péray

Le Dauphine Libéré

SAINT-PERAY |

Vendredi 27 juillet 2018

Une chaleureuse soirée In Vino Veruazz

Du vin et du jazz en soirée,
c'est ce que proposait Rho-
ne Crussol Tourisme, mardi
24 juillet, sur le site du cha-
teau de Crussol,

Une douzaine de domaines
viticoles, représentant les ap-
pellations st-péray, comas et
st-joseph, avaient installé
leurs tonneaux prés de l'espa-
ce accueil du théatre de ver-
dure, pour un bar éphémeére,
aux cotés de trois stands pro-
posant des planches de fro-
mages ou de charcuterie et
une paella. Le tout baigné par
la musique des formations
"Belzali” {jazz manouche) et
*Around Canonball” (swing
et be-bop). Et comme le
temps était estival, ce fut un
énorme succes, de 18h 30 &
22 h 30, avec un bon millier

de visiteurs qui se sont succe-
dé, certains ayant profité pen-
dant les quatre heures de cet-
te magique ambiance,

Seul petit bémol, vers 20h
quand les véhicules arrivés
en début de soirée ont voulu
redescendre, croisant diffici-
lement ceux qui montaient a
ce moment-la sur une route
encombrée de véhicules sta-
tionnés de part et d'autre;
cerfaines personnes rencon-
trées auraient préféré le me-
me systéme que pour les festi-
vals précédents, avec un al-
ler-retour a pied ou en
navette. Mais avec un peu de
patience, tout le monde a pu
passer une soirée de détente
et de convivialité, que ce
solent les habitants ou les tou-
ristes,

ouwhao,lstunwmdohmmuummmvmnmma

Crussol.

Dégustations, découvertes de vignobles... au menu de I'ét

mm,mmmmmumm
I'eenotourisme de plusieurs fagons.

ur les vallons pentus de

St-Péray et Cornas, les vi-
gnes s'épanouissent en co-
teaux abrupts dans le sillage
du Rhone. Elles recelent des
vins prisés sur les tables du
monde entier, liés a une his-
toire riche, qui raconte sussi
celle des hommes qui tra-
vaillent la vigne depuis des
siecles et qui ont su conser-
ver un savoir-laire tradition-
nel tout en élaborant un vin
viscéralement inscrit dans
ses racines,

Vignerons gt vigneronnes
s'impliquent pour entretenir
ce paysage si typique et pour
exprimer cette histoire telle-
ment ancréee. AOC. comnas,
st-péray el st-joseph se boi-
vent et se partagent avec un
immense plaisir, dans des
moments d’écbanges et de

I'émotion lors des degusta-
tions proposées au chateau
de Crussol en présence de
différents vignerons, les ven-
dredis a 18 heures, jusqu'au
17 aolt (vendredi 27 juillet,
vins du Domaine Colombo ;
3 aolt, Domaine Rémy No-
din ; 10 aoit, Domaine Vo-
ge; 17 aout, jeune Domaine
de la Sarbeche : sur réserva-
tion. Durée 1h30. Tarif adul-
te 15 €).

Pour ceux qui préférent
partir dans les vignes, il y a
les visites de vignobles orga-
nisées tous les jeudis, jus-
qu‘au 30 aout, a partir de 16
heures (2 aout, Domaine
Courbis; 9 aolit, Domaine
Rémy Nodin; 16 aoit, Do-
maine Vincent Paris ;
23 aolt, Domaine Colombo ;

30200t Domaine Clape - sur

Rhone Crussol Tourisme
ses partenaires vous proj
sent également de découv
et c'est nouveau, les vign
bles en gyropode : sur rés
vation www.gyropodescn
solfr ou au 06458235,
Vous pouvez aussi vous |
lader, accompagnés d'
guide historien et cenoph
dans le st-péray vini-vitic
du XIX" siecle ou effectue
visite de Crussol sous l'an
“du chateau au palais” en
histolre et terroir sur réser
tion (e.permingeat@con
molunterroir.fr ou
06 73 54 03 24, a partir
10 €).

Crussol Tourisme :

Tal. 04754046 TS ou

04 75682008
tourisme@rhone-crussol.fr
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France — Saint-Péray
Le Dauphine Libérée

SAINT-PERAY | |
‘Degustations au chiteauy

Lundi 13 aout 2018

avec Rhone Crussol tourisme

Le 10 aofit en soirée, une
dizaine de participants ont
participé a la dégustation au
chateau proposée, comme
chaque vendredi, par Rhéne
Crussol tourisme, en parte-
nariat avec un domaine viti-
cole local. Cette fois-ci, il
s'agissait d'un focus sur les
vins du Domaine Alain Voge,
de Comas, avec en toile de
fond le site de Crussol éclairé
par la lumiére du soir,

Aprés une description des
différents cépages et terroirs
de Rhéone Crussol, Albéric
Mazoyer, gérant et associé du
domaine Voge depuis 2004, a
présenté plusieurs de ses

Albéric Mazoyer, gérant et é domaineVoge. a animé
dégustation au chateau du vendredi 10 aoit.

venue sublimer les arémes
minéraux des bulles d'Alain ;
et la terrine maison avec
échalote confite a la Syrah
s'est mariée aisément 4 la dé-
gustation du Cornas. Un mo-
ment convivial dans un lieu
idéal pour partager ensemble
des produits d'exception, une
séance rafraichissante !

Prochain rendez-vous le
vendredi 17 ao(t &4 18 heures
avec le Domaine de La
Sarbéche et Cyril Milochevitch.
Tarif : 15 € par personne.
Inscription préalable a I'office
de tourisme au

0475 40 46 75.

vins, avant une dégustatio
de Saint-Péray effervescer
“Les bulles d'Alain 2013, d
Saint-Péray tranquille “On
grie 2016", de Saint-Josep!
rouge “Les Cotes 2016" et di
Comas “Les Chailles 2016",

Le plaisir des papilles
L'accord mets et vins étai
préparé ce soir-1a par le res.
taurant “L'auberge de Crus-
sol” et a ravi les papilles : le
Saint-Péray tranquille étaif
accompagné de verrines de
tomme en salade fraiche mai-
son subtilement assaisonnée
pour un accord parfait; la
truite fumée sur son toast est

Page 14



France — Saint-Péray
Le Dauphine Libéré

Véronique GRAILLAT-JOLY
30 aodt 2018

Les cing temps forts de
la Féte des vins et du jumelaqe

Une soirée d'ouverture
qui donne le ton !

Demain vendredi 31 aoiit, des
18 heures, on pourra flaner
sur les stands tenus par vigne-
Tons el restaurateurs locaux
sur la place de la mairie, en
attendant le couronnement
de la 53¢ reine des vins et du
jumelage a 21 heures, Un feu
d'artifice, & 21 h 45 sera suivi
d'un spectacle musical de
rock celtique el d'une soirée
DJ. Un “dress code” de la féte
fait son apparition cette année
avec un bandana aux cou-
leurs de Saint-Péray, en vente
dés maintenant au Cep du
Prieuré et les trois soirs au
stand devant la mairie (5 € les
4 ou 1,50 € en individuel).

Un marché aux vins
2
richement achalandé

Le 34" Marché aux vins des
cotes-du-rhéne, organisé par
la Confrérie du Saint-Péray,
DUVTIra ses portes au gymnase
samedi 1¢ septembre, de 9
heures & 21 heures, et le di-
manche 2 septembre, de 9
heures & 19 heures, Dégusta-
tions de vins et de produits de
bouche, et ateliers accords
mets et vins seront proposés,
ainst qu'un atelier de création
d'un’ Suisse avec Denis Mau-
rin de chez Nivon (samedi de
15 heures a 16 h 30 et diman-
che de 14 heures & 15 h 30),

Des activités

pour les sportifs
Pourles plus sportifs, une fou-
le d’activités sera au program-
me pour toutes les généra-
tions, toute la journée du sa-
medi 17 septembre : au Cep

du Prieuré, cyclo et rando dés
7 heures ; au stade de la Mala-
diére, touch rugby a 9h 30
(tournoi des vignerons, gra-
tuit et ouvert a tous des
16 ans) ; au stade des Brémon-
diéres, pétanque a4 13h30;
au skate-park, contest de trot-
tinettea 13 h 30 ; et au parc de
Marcale, foot 9-17 ans a
14 heures avec le RCF 07,

Une soirée
Iosféhﬂlsf:;mul

Pour les plus fétards, la soirée
de samedi sera placée sous le
signe de la convivialité ot de
I'Europe, de 19 heures a
! heure du matin, avec plu-
sieurs repas musicaux : Portu-
gal place Forot, Allemagne
place Dode, Italie place de la
Paix, et Espagne-France rue
de la Republique (devant le
domaine du Tunnel). La place
de la mairie sera aussi animée
en musique ; concerts des
groupes locaux “Paint it
Black® (reprises des Rolling
Stones) et Jam One, suiyis
d'une soirée DJ avec Light
Music.

Place au défilé
le dimanche !

Dimanche, dés 15 heures, le
deéfile musical et folklorique
avec les associations locales,
la nouvelle reine des vins de
Saint-Péray et ses dauphines,
le comité de jumelage et les
représentants des villes ju-
melles occupera tout le cen-
tre-ville, jusqu‘aux anima-
tions musicales de cloture
vers minuit dans la rue Ferdi-
nand-Malet.

Véronlque GRAILLAT-JOLY

é-.\\&

qumulnmwnmuagoMunmmewmmum
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Belgique — Saint-Péray
Vino.be

Dirk Rodriguez
Septembre-décembre 2021

Cuverure

DE ARDECHE,
ALIAS DE
RHONE RIVE DROITE

Tekst DIRK RODRIGUEZ

Belgen en Nederlanders zijun wegt van de
Ardeche. Niets blijkt zo heilzaam voor

Do Ardicche iz vaor velen de valtantlestreel, manr voor de
Fransxco ix hol coan ddéppatemaent, cen landsdeel groter dan
ean provineie, De bextouarlijle hoofdatid is Privas, sanpor
A0 gnwoners vk Cléoile, dis one narnsns de foeristisobine
dienst begeleldt, woont er. We vragen bexorgd of or con bar
en cen bloacoop is. “Ja hoor, we hebben nlles wat nodig ="
suntwoordr zoe podecideerd, “Behalve trelnen, dle liggen aan
cler pnchere zijde van de Ridne.”

Saint-ldoseph, Cornas en Saint Péray

We schreven vroeger al in Vinro dat u als wiinltefhobber bn
drulidce zomartijden beat de atresserendo Autoroute du Soletl
(A7) links laac ligoen om te kieszen voor slow oravel langs de
Revaatar Decpreartecsrensedenles 86 o3 e Rienw: Dreoine van de Rhdne.
Wanneer u Ampuis on do sppollatio Gondrico verlaat met de
btk gerlehc op her zutdon, DBoelandt w sned to el sppueliatie
Saint-Joscph, belkend om zln karkeervolle Syrali-wiinon

e Zijn witte op basiz van Marsanoe on Rouvsanne, Hen
appellntio (ot ats Mouslin-a-Vent) dic je vruchteloos zockt op
cles pgps: or ix peen poelijkoamige gemeente in de Ardeche! Jo
Teonn rooar Duater Thasrveeer intildoen. Achiar har gemcenteplein
en het Iosploe van Towrnoen lan joe de steile heavel
opwandelen (‘Rowte Panoramiguee’). Na enbale boalstan lorije
Je dan de moolste wiingaarden van de appallatio te wion, mel
name de historiache clos ‘Les Tospices' dio 1n handon 1= van
et iz T Guipal. Do heuvelflanken die hicr op de Rhonc
vitlajkon, #ijn suidansrelijlk gevichrs. Her sondje Tournon 1s

<on

ons stresspeil als de combinatic van

vuow Iandschap maet Ha-klenrvtjes en
lackelgeluiden. Ea af cn toc con vorfrisseod
glas wijn., Waar we minder mee vertrouwd
zijn, in het feit dat de Ardéche al net onder
Lyon begint. En daar begint ook deze
verkenning.

door con vootgangershrog voerbondon met Tain-1"Tlarmitage
die u een uniek uitzioht biedt op de Ilermitage-heuvel.

Haven verder naar bee zulden lcomt u Comas en
Baint-Péeay regen oo wael in dic volgorde., De twee dorpen
Tiggtar o sompar 4 Teilomaetor varn olloasr oo varndic
eon warme plaaes in et hare van olke TihiGne-TefTue
Cornaes omdat hot de stoerste appellatic 1= van allemaal.
Lr wordt beweerd dac de Syal nergens zo'n krachtige
munnine ontwildeele als in de wiingaascden rond dit kleine
darpje. Viecger hectte de wijn ondrinktbany te zijn in zijn
Jemgel, snuae tegenwondip vinden we vanle al wat soaplessc
In jonge wijnen., Sainde-Péray is con =tijgende ster san ot
wiinfirmoment. Do faonm ven 20 witte wijo sweersprlognle
zioh jJammer genoeg ook In de prijs. Wie hier nu nog grond
wil kopen mag flink wat reserves nansprelcen. Behalve

cen boeleade noenn als Jean-Lac Colombo Iaat ool Robere
Srepplienr t#ijn Domaine da Tunnel (zic verdoer) atecds
miaer van siob xprolkoen. Wie b el et i, vsecloen we een
bezoele aan de verstorkte burohe Ghadtecers cde Crioxsol
aon. et natunrligle amitheatar (e nntek dn hat Anbange
de Crussol (ontspannen bistro met groot terras onder de
bomen) is con van de zeldzame cullnaire pleisterplaatsen
van de sereel.

Wie verdor naar het zuidan gast komt in con bredora vallci
e al deoenninlong geololydd swordle cdloor de boelost vl Geosrel
om hiloer de groene rust In te dullkken via de DLO4 Tangs het
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REMY NODIN
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FRANCE — Rémy Nodin
Le Dauphiné Libéré

La Beylesse falt tmlette

a ferme de Ia Beylesse, Imposante
cossne, est lune des plos
anchennes demeures de Saint-Pérsy
ot de s région. Construite au carre-
four de la vole romaine (RN 36-RD
533), elle servait de relais pour les
chevaux des diligences et offralt
dans son auberge le gite ot le
couvert sux voyageurs. Au fil des
ans, upres avolr subi des transforma-
tlons, elle deviendrs une ferme qui
appartiendra aux consorts Lepic
avant d'&tre poquise par Ernest No-
din, grand-pére de M. Frangols No-
din. Actuellement en cours de res-
tauration, la tour qui flanque le cdté
droit de 'immeuble est remar-
quable. Le jointement des belles
plerres de Crussol qui oment sa
fagade et la toiture en pointe ont 6té
confides A des entreprises de la
région.
Un vestige du passé qui a encore de

belles années devant lui. ®  Laferme de la Beylesse avec sa lour en cours de restauration.

INENC

Jeudi 4 avril 1996
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FRANCE - Rémy Nodin Veronique RAISIN

LE DERNIER ARRIVE

. @ Domaine Rémy Nodin
oA . Avec 'envie de bien faire che-
villée au corps, ce jeune homme
de 22 ans semble bien armé
pour rejoindre le sérail des
défenseurs de Saint-Péray. Pour
le moment, il n’exploite que
0,7 ha sur les quatre plantés en
coteaux. Cette parcelle exposée
soleil levant donne une seule
cuvée, La Beylesse. Le 2008
semble prometteur, avec au nez
de la densité et en bouche de
I'énergie et du volume soulignés
par une finale boisée mais sans
lourdeur. La production est
confidentielle, quatre tonneaux
dont un fht de 6oo litres (pour
les essais !).

La Beylesse 2008
du domaine Rémy Nodin :
un blanc énergique
et prometteur.
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France — Rémy Nodin N. C.
Revue du Vin de France Juin - 2010

B DOMAINE REMY NODIN
Le Suchat ‘
Nouvelle cuvée au nez nuancé,
boisé, a la texture fine, de belle lon-
gueur sur les épices. N. €.
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France — Remy Nodin
La Revue du Vin de France Juin - 2011

B DOMAINE REMY NODIN

La Beylesse

14,50 €

Un nouveau domaine qui signe une
marsanne fraiche et précise, a la
puissante finale maltée.
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France — Rémy Nodin
Le Dauphiné Libéré
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| SAINT-PERAY
Visite de vignoble

c’ est sous le regard bien-
veillant du Chatean de
Crussol que Rémy Nodin a fait
visiter son domaine avec une
promenade commentée au
coeur de ses vignes. Dans une
de ses plus vieflles parcelles
datant de 1936 (année de nals-
sance de l'appellation Saint-
Péray), Rémy produit son fa-
meux “Suchat” avec des vi-
gnes entretenues ‘comme
dans le temps” a l'aide de la
traction animale. Seulement
?Mbmndlleswurom decatte
qu'it bichonne.

Sur ces sols argilo-calcaires,
les vins blancs de Saint-Péray
sont a leur aise, tandis que e
cépage Syrah nécessaire a
I'élaboration du Comas préfé-
re les sols granitiques, Dé-
tallant tour a tour les cépages,

1 ‘bm@mmm‘ks.

Dimanche 5 aolt 2012

au domaine de La Beylesse

maladies et les différentes mé-
thodes de taille et d'Slevage de
la vigne, Rémy a ensuite con-
duil Je groupe au caveal peus
une dégustation.

Rémy Nodin se lance dans le

L'otcasion pour le groupe de
déguster le premier Crozes-
Hermitage éieve au
Pour enrichir sé gm
Saint-Peray, Rémy s'est
cette année dans la producti
de Saint-Péray petﬂlnm.‘
premiere cuvee sefn
bie au prntemps pmchaln.
sont désorméais cing d e
du Saint-Poray pe-uﬂnm

La prochaine visite condulia
au dornaine Courbis pour de-
couvrir le Saint-Joseph, mardi
% a6l Renseignements au
04 75 40 4675, / o

———

B T T “J“Ow uc Queu
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F. CLEMENTI
21 février 2013

France — Remy Nodin

De Saint-Péray, il vient « rencontrer le public »

apteme de feu pour le
Saint-Pérollais Rémy No-
. din puisqu'il participera a son
premier salon, Il viendra vy
 « rencontrer le public et trans-
mettre le bon message, c'est
un moment privilégié ou la
passion et le savoir-faire sont
omniprésents »,

Apres six années d'études
dont les derniers mois passés a
Beaunes, Rémy Nodin est re-
venu chez lui, a Saint-Péray.
Son pére possédant des vignes
et une exploitation arboricole,
c'est tout naturellement qu'il
s'est dirigé vers le travail du
vin. « Mon golt de vinifier
vient de mon pére, passionné
de vin », glisse le jeune hom-
me.

Propriétaire récoltant de-
puis 2008, le jeune homme
possede quatre hectares de
saint-péray blanc et 1,5 de cro-
- zes-hermitage rouge. « Je suis
encore peu connu et nouveau
producteur en crozes.., », pré-
cise le jeune homme. Tout res-
te a faire. Il fonctionne selon
une agriculture raisonnée,
sans exclure le bio pour l'ave-

nir. « Cela demande une gran-
de maitrise technique et en-
gendre un cout », explique Ré-
my Nodin. Le cheval de trait
refait aussi son apparition sur
certaines parcelles. «Je fais
des vins traditionnels le plus
naturel possible mais sans

image : nets et-droits.

oublier la technique pour avoir
des vins nets et droits », ajoute
celui qui veut faire des vins a
son image. En avril, il inaugu-
rera sa nouveauté, un saint-
péray mousseux. Pétillant et
plein de vie, tout comme lui...
F. CLEMENTI
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France — Remy Nodin
18 avril 2013

Portes ouvertes pétillantes
au domaine La Beylesse

............
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Ce week-end, Rémy Nodin organisait des portes ouvertes au domaine La Beylesse, a 'occasion de la présentation
de son nouveau Saint-Péray pétillant entouré par des membres de la Confrérie et de nombreux visiteurs, dont le
conseiller général Jacques Dubay. Tout au long du week-end, le public a pu assister a des démonstrations de
travail a 'ancienne au cheval de trait, visiter le domaine et la nouvelle cave, et aussi découvrir les toiles et le
nouveau roman de I'artiste Anny Blaise Resnik (voir ci-contre), au détour d'un parcours sensoriel.
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France — Rémy Nodin

Le Dauphiné Libéré

7/ aout 2013

\ SAINT-PERAY/GUILHERAND-GRANGES
es jeunes agriculteurs

‘préparent la fete de ce week-end |

l'approche dela iéte

| de l'agriculture des
10 et 11 aolt, nous

avons rencontré Ré-

| my Nodin, 27 ans, papa de-
| puis le 2 aolt d'une petite
Gabrielle, et secrétaire ge-
néral du syndicat des Jeu-

’ nes Agriculteurs du canton
de St-Péray.

‘ Il va participer a ce ren-
dez-vous annuel qui tourne
de canton en canton : ¢ Cet-

| te année, c'est celui de St-

| Péray qui a été choist et il
{allait trouver une vingtaine

i d'hectares libres a labourer.
| C'est sur d'anciennes par-
celles agricoles de Guilhe-
rand-Granges, qui seront
bientdt urbanisées, qu'aura
lieu la féte. »

Les Jeunes
Agriculteurs ne sont
s contre

'urbanisme, mais

souhaitent plus de

cohérence entre

espace urbain et

agricole

Le slogan choisi a cette
occasion, « Bons crus, bons
‘sols, quand les Granges re-
tournent la terre | », revét
alnsi plusieurs sens & Il
évoque le labour pour pre-
parer les sols, dont certains
donneront de bons crus, il
rappelle V'origine des Gran-
ges qui aimeraient redorer
le blason de 'AOC saint-jo-
seph, et ¢’est un jeu de mots
sur "crus-sols” en hommage
a Crussol. »

Clest la 3" fois que celte
fate se déroule sur notre

canton, et en 2004, elle avait
' eu lieu & Champis, e« mais

cette fois, on a voulu étre

w

. plus présdesgens de la ville

sur le p u. et I'endroit == v
choisi es o d'acces, pro-

che des dyes principaux de

circulatiols. En plus, c'est |

symboliquie car ¢'est la der-

niere fois ‘qu'on pourra le
faire sur Gulherand-Gran-
ges, »

Les Jeuhes Agriculteurs
nesont pas‘ contre 1'urbanis-
me, mais {ls souhaitent le
voir évoluer vers plus de co-
hérence entre espace ur-
bain et agricole, et cette féte
est pour eux l'occasion de
mettre en avant les avanla-
ges de I'agriculture locale el
de montrer ce qu'est leur
métier aujourd hul.

Rémy ajoute : # On veut
communiguer au grand pu-
blic ce gqu'on souhaite deé-
fendre, montrer que nous
avons encore de l'avenir sur
le canton, gui posséde
dailieurs la seule ZAP d'Ar-
déche (Zone Agricole Proté-
gée) créée cette annee a
Cornas avec l'aide de son
maire, Elios Bernard Giné,
pour lutter contre trop d'ur-
banisation au détriment des
terres agricoles, On va aussi
montrer les specificités de
chaque appellation viticole |
du canton, gui a la chance |
d'en avoir trois, en saint-pe-

<

Les Jeunes "8 canton qui pariperont a a féte : Rémy Nodin, Philoméne s, Fabien Mounier,
b e Braniore, Mathieu Mallet, Marion Mounler, Jufie Auger (Bastien Fustier absent sur a photo).

Au programme de la féte

ray, cornas et saint-joseph, a féte se déroulera sur les A 9h30 messe du laboureur, d'ancien matériel, un pal
associées a une belle diver- terrains voisins du rond- suiviea 11h30 du repas duter-  cole avec des tarifs préd
sité de culture fruitiere et & | pointdupontdes Lones, same-  Toit tiels, une mini ferme, de!
de Y'élevage grace a la pré- | dil0et dimanche 11 aoit, A 14h finale delaboursuivie  pour les enfants, desarc
sence de plaines, coteaux et Le samedi, de §'4 12h aura  a 15 heures par le défilé des  mini-tracteurs, des balad
plateaux dans une méme | lieu la premiére partie du con- championnes du ConCoOUrs de caleche, des demonsin
zone géographique. » qowsdevacheslaiﬁéres. vaches. de labour a cheval, aind
Selon les Jeunes Agricul- | A midi repas du terroir ardé- Ce magnifique week-end  desjeux delancerd
teurs, le combat de l'avenir | chois composé uniquement de s'achévera avec lesdiscours et paille, - -
sera donc de conserver cette \ produits locaux, cuisinés par la remise des prixa 17h30. Linterét de
diversité et de faire évoluer | des cuisiniers également lo- De nombreuses autres acti- pas d'éte commercale
les terres agricoles tout en caux pour 14 €. vités sont également propo- conviviale et famihale
tenant compte de l'exten- | De14a18h, leconcours deva- sées. Il y aura un marché du promouvels 13 force et
sion de I'uthanisation liée & | cheslaitieres reprendra. terroir proposant tous types de lewrs de ¥ g
la région valentinoise... Le dimanche, jour du la- produlls locaux, un baptéme les activites our jes
R ¥6-J. | hour en hélicoptére, 'exposition = Liday - -



France — Remy Nodin
Le Dauphiné Libéré

émy Nodin est le plus

jeune fils de Francois
Nodin, agriculteur saint-
pérollais récemment dispa-
ru, qui avait repris dans les
années 70 la ferme familiale
de la Beylesse, achetee en
1907 par l'arriére-grand-
peére Ermest, Frangois éle-
vait a I'époque des vaches,
avait des vignes et quelques
vergers, Il abandonna I'éle-
vage dans les années 80 au
bénéfice de l'arboriculture
et de la vigne, y associant
aussi quelques hectares de
tabac et de mais. Il tra-
vaillait avec la Fruitcoop,
dont le grand-pere Paul
était un des membres fon-
dateurs, et avec la coopéra-
tive viticole de Tain,

En 2001, une nouvelle pa-
ge familiale s'écrivait avec
l'arrivée de Benoit Nodin, 3*
fils de Frangois, qui a déve-
loppé la vente de fruits ini-
tiée par son pére, au début
dans une camionnette au
bord de la RN 86, puis sur la
route de Valence (face aux
actuelles Halles de Crus-
sol), et enfin, Benoit a trans-
féré le point de vente au
rond-point de la Beylesse
en y créant sa station frul-
tiére. b

En 2008, le cadet Rémy,
aprés ses études en viticul-
ture et cenologie, s'est ins-
tallé 4 son tour comme vi-
gneron indépendant : il a
vinifié du saint-péray des la
premiére année, puis du

7/ aout 2013

crozes-hermitage dés 2010
avec une parcelle acquise a
Pont-de-1'Isére, et en 2013,
il vinifie 4 hectares en saint-
péray, 1.5 hectare en cro-
zes-hermitage et 2000 me-
tres en saint-joseph sur
Guilherand-Granges. 1 a
acquis encore 4 hectares
qui commenceront a pro-
duire & partir de 2014, avec
du cornas notamment.
Rémy et Benoit sont done
un bel exemple d’évolution
réussie de l'agriculture lo-
cale d'aujourd’hui. 2

Sur le domaine Nodin, au pied de
Crussol, Benoit avec des péches
de sa production et Rémy avec
son nouveau saint-péray petillant.
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France — Remy Nodin
Le Dauphiné Libéré

3 janvier 2014

LOCALE EXPRESS

SAINT-PERAY
Les raisins du bonheur pour Rémy Nodin

Fin décembre se déroulait a
Boulogne, en région parisienne, la
cérémonie de remise des trophées
des jeunes talents du vin 2013 pour
la 8¢me ¢édition de « Raisins du
bonheur ». Le jury, présidé par le
meilleur sommelier du monde 1992,
Philippe Faure-Brac, a sacré le
« Saint-Péray La Beylesse » de
Rémy Nodin meilleur vin de la
vallée du Rhéne et trophée d’argent
sur lensemble des 6 régions
francaises représentées, parmi 18
finalistes.

=% Pour la deuxieéme fois, le domaine La Beylesse de Rémy
Nodin a participé a Paris au concours des “Jeunes talents du
vin, créé par Rémi Castillo. Pour sa 10° édition, il était présidé
par Philippe Faure-Brac, meilleur sommelier du monde 1992.
La cuvée La Beylesse 2014 AOC Saint-Péray a remporté le
“raisin d'argent) se classant comme la fois précédente deuxie-
me, mais cette fois-ci, les autres vins en concurrence étaient
les meilleurs vins des précédentes éditions du concours.
C'est une satisfaction sur la régularité de notre travail », nous a
confié Rémy Nodin, seul au palmarés pour la Vallée du
Rhone, entre un Bordeaux et un Bourgogne.

Pour en savoir plus : www.lesraisinsdubonheurjeunestalents-
duvin.com

Notre photo : Rémi Castillo, Philippe Faure-Brac et Philippe
Harant a I'nétel Radisson BLU de Paris-Boulogne, entourés
des lauréats des “ Raisins du bonheur “ 2015 (dont Remy
Nodin en bas a droite).

LOCALE EXPRESS
SAINT-PERAY
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France — Remy Nodin
Le Dauphiné Libéré Mardi 27 mai 2014

L'école des Bremondleres dans les vnqnobles

C’est avec le sourire et la bonne humeur que les éléves des Brémondiéeres sont partis a
la découverte de leur terroir. Accompagnées par I'Office de tourisme Rhéne Crussol,
les classes de primaires se sont rendues dans les vignes du Domaine Rémy Nodin lors
des mois d’avril et mai. Amandine Nodin leur a donc chaleureusement ouvert ses
portes en leur expliquant toutes les étapes nécessaires a la fabrication du vin. Des
vignes jusqu’a la mise en bouteille, en passant par la cave, cette derniére a su adapter
son discours pour étre comprise par les enfants. La visite terminée, tous ont bu un jus
de raisin bien mérité !
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Revue du Vin de France Juin - 2014

Domaine Rémy Nodin
Guicherand

Jusintense et puissant, qui devra s’af-
finer sans sécher a I'élevage. 15 €

Saint-J oseph

/’ o //t nzm/
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France — Remy Nodin
Avenir agricole de I’Ardeche

S. Sabot

Jeudi 11 décembre 2014

Jeunes Agnculteurs, force de
propositions sur le foncier

Pourquoi le syndicat
Jeunes Agriculteurs or-
ganise-t-ilun « moisdu
foncier » ?

Rémy Nodin : « Le mois
du foncier est une opé-
ration de communication
nécessaire. Le foncier
agricole partaujourdhui
en fumée. A son rythme
actuel, l'urbanisation gri-
gnote ['équivalent en sur-
face d'un département
francais tous les dix ans
et ce sont bien sir les
terres a fort potentiel
agricole, tes plus acces-
sibles, quisont touchées.

Pourtant, I'agriculture Pour Rémy Nodin, il est essentiel de mettre en
reste un secteur fortde  (ymigre les enjeux du foncier agricole auprés des élus

['économie francaise,
avec une balance com-
merciale excédentaire.
Elle participe également au maintien de
U'emploi, surtout dans un département
comme le notre. Les chiffres au niveau
national estimenta sept le nombre d'em-
plois induits par une explontatlon -agri-
cole. Et puis on connait les enjeux pour
nourrirla population al'échelle mondiale
dans les décennies a venir. Pour toutes
ces raisons, il est essentiel pour Jeunes
Agriculteurs de mettre en lumiére du-
rant un mois ces enjeux sur le foncier
agricole, a [a fois auprés de nos élus lo-
cauxou départementaux, mais aussiau-
pres dugrand public, de plusen plus éloi-
gné des questions agricoles. Auparavant
tout le monde avait un agriculteur dans
sa famille. Aujourd’hui ce n'est plus le
cas et beaucoup de nos concitoyens sont
complétement déconnectés de nos pro-
blématiques, »

Et en termes d'actions concreétes,
qu'attendez-vnmdas Pouvoirs publics ?
R.N: « Au niveau national, Jeunes Agri-
culteurs s'efforce d'étre force de propo-

sitions. Mais nous avans besoin avant.

tout de l'implication de nos élus dans la
défense du foncier agricole et d'outils qui

permettentdeprotegerlestemmagﬁ-;
coles, notamment ceux a fort potentiel

et du grand public.

en zone periurbaine. Localement, nous -

avons 'exemple de lacommune de Cor-

. nas, sur laquelle les élus ont souhaité

en 2013 instaurer une zone agricole pro-
tégée (ZAP),

Le dispositif PAEN [ndlr : qui sera dé-
cliné en Ardéche sous la dénomination

PANDA lire ci-contre] que le conseil gé- - -

néral va mettre en place est également,
sur le principe, une trés bonne chose,
C'est un outil fort, qui donne de la cré-

dibilite a ce que nous défendons chez JA.
Bien utilisé, Je pense gue c'est un outil
d'avenir qui doit s'appuyer sur une vraie
étude du potentiel agricole du territoire
et des enjeux. Mais il est indispensable
que ces programmes de protection des
terresagricoles se mettent en place dans
le cadre d'une vraie concertation locale.
Et puis surtout, il faut que les élus sou-
tiennent le projet. Ils doivent avair
conscience gue si des terres sont en
friche, ¢a ne veut pas dire qu'il n'ya pas
de potentiel agricole. Il faut recréer une
dynamigque, que les élus soient convain-
cusde fa possibilité d‘installer des jeunes
agnculteurs » B

Propos recueillis par S.Sabot
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2 septembre 2015

Le saint-péray, un vin

Saint est dont I"histoire

emy Nodin, jeune propriétaire ré-

coltant Saint-Pérollais, lit a haute

Voix un passage du livre “Impres-
slons de voyage ; le midi de la France”
d’Alexandre Dumas ot 1'éerivain fait
l'éloge du vin de Saint-Péray. Exalté
parlhistoire viticole de son village, Ré-
my collectionne cartes postales an-
ciennes, livres, vieilles étiquettes de
vin... qu'il chine sur Internet. Sa der-
niere trouvaille 2 L'extrait d'un livre
anglophone chiné en ligne chez un
antiquaire de I'Ohio, aux Etats-Unis.
Ce document detient la liste des pro-
ducteurs au début du XX- siecle, Sur-
prise. Sur cette liste figure le nom de
son arriere-grand-pére, «Je savais
qu'il avait des bouteilles & son nom
mais je ne pensals pas qu'il les avait
commercialisées, Passionné par Na-
poléon, Rémy a retrouvé le saint-péray
dans la liste des vins de la cave de
Joséphine I'impératrice (la cave de
Malmaison sous I'empire et ses 13000
boutellles), dans une exposition dé-
diée a la cave de cette demiére, Parmi
Ces autres trouvailles, des étiquettes
d'époque sur fesquelles on peut lire
"Champagne Saint-Péray” et des
bouteilles de vin effervescent de saint-
péray dénichées chez des brocanteurs,

Pour le president du syndicat des vi-
gnerons, Benoit Nodin, le frére de Ré-
gnen'est pas a faire. « Nous avons no-
tre propre identite, sorti de la méthode
traditionnelle de prise de mousse pour
les effervescents, beaucoup de chose
nous démarquent : les cépages, les
rendements et volumes, nos pratiques

duire

viticoles, C'est I'essence méme de
IAOC, Nous avons peu de mécanisa-
Bon sur Saint-Péray, nous sommes peu
compéttifs en terme de production »,
Rémy fait partie des vignerons qui de-
puis quelques années essaient de faire
dumousseux. « J'aisouhaité refaire du
vin effervescent, et perpétuer la tradi-
tion & lagquelle je suis attache » expli-
que-t-il. Apres l'ouverture de son do-
maine en 2008, il a commencé & pro-

du bh;pc.u'

puls intemationaux. C'est ainsi qu'il a
vendu sa production de pétillant en
Californie et au Québec. s sont « ad- *

en pleine effervescence

muratifs de nos produits, de la “french
touch" et pas seulement du champa-
ane », L'un de ses importateurs lui a
confié que son vin était vendu au Spa-
9o, restaurant de Beverly Hills, ce qul
fait sourire Rémy. « Des locomotives »
comme la Maison Chapoutier se lan-
cerail dans des essais, les vins de Vien-
ne dans Ia production de vins efferves-
cents, ce qui conforte le jeune vigneron
dans sa démarche de relance de ce vin
petillant made in Saint-Péray.

d'effervescent, C'est a ce domaine,
baptisé Faure du nom du maitre des
lieux & I'époque, que nous devons la
commercialisation de la premiére bou-

monde, I y a le vin tranquille, je

veux pas l'abandonner «, Cela a g
du temps mats 'AOC Saint-Péray

devenue une appellation trés prisée
tel point que des viticulteurs extérie
voudraient avoir des vignes dans
village. « Noussommesen phase d'e
pansion » dit Benoit Nodin. Aujot
d'hui, la demande de vin blane a bl

=Ths

: R e ey
Retrouvez stirwww. edatptine.com i
programme complet s la 1888 des vins
au jumeiage de Saint-Péray
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La sélection
de fexpress

Effervescents

Domaine
Alain Voge
Les Bulles ;
d’Alain brut, 2011 16€ |
www.alain-voge.com

SATNI-PLEEKAY

Domaine

Rémy Nodin

Extra-brut, 2013 15€
04-75-40-35-90

M. Chapoutier
S/ \'TTP ERAY La Muse

de RW brut, 2012 20,05€ |
www.chapoutier.fr

Risty Noos
I -xnll’\ .
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Rémy Nodin Saint-Péray Extra Brut (base 2013)

Le domaine Nodin féte cette année ses 110 ans d’existence. |l est situé a la
Beylesse, au pied du chateau de Crussol. Rémy Nodin, aux manettes aujourd’hui,
méne parallélement une activité de caviste.

Le nez gourmand de poire, de fleurs blanches et de coing est trés séduisant, trés
direct, aussi ; s'il fallait trouver a tout prix une ressemblance avec un autre
mousseux, je pencherais pour une bulle de Loire a forte base de Chenin, au nez ;
mais la bouche dément : elle n'a pas la méme tension acide ; bien qu'une belle
amertume vienne équilibrer le gras. N'en déplaise a Victor Rendu, ce n'est pas
vraiment capiteux, 1l y a méme un c6té aérien en finale, avec une jolie pointe de
violette.

Difficile d'imaginer le type de Saint Péray que buvaient les sujets de Napoléon lli,
et de le comparer avec les bulles d’aujourd'hui. Ce qui étonne, dans les
descriptions de I'époque, c’'est le manque de référence aux arémes, pourtant si
développés a Saint-Péray — mais les vins d’alors étaient sans doute plus vite
oxydeés.

SAEN I bns

Autres producteurs de Saint-Péray mousseux, tout a fait recommandables
également : Domaine Alain Voge, Domaine du Biguet (Famille Thiers), Domaine
Chaboud.

Si la bulle remonte dans le verre de Saint-Péray, le vin tranquille constitue
toujours, et de loin, le plus gros de la production ; aussi, je m’en voudrais de ne
pas vous commenter cette autre cuvée du méme Nodin:

Réemy Nodin Saint-Péray Le Suchat Vieilles Vignes 2015

Pas si tranquille que ca | En ce sens qu’il s’y passe beaucoup de choses, au plan aromatique ; avec
ses notes de péche et d'abricot, on croirait presque un Viognier (I'autre cousin de la famille Sérine). Et
la encore, c'est mdr, bien mdr, du gras, et |a petite pointe d’'amertume lui sied a ravir. Comme il présente
un beau potentiel de garde, je vous dirais bien de 'oublier quelques années en cave. Mais ce sera dur
d’'attendre...
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une ueuxlene jo_uree dediee a

ter, en partenariat avec
les autres médiathéeques
de la CCRC de Guilherand-
Granges et Alboussiére-
Champis, le péle culturel
municipal, le syndicat des vi-
gnerons de St-Péray et la k-
brairie La Licome de Valen-
ce, vousinvite 4 la 2e Journée
BD le samedi 8 avril de 10h &
18h00 : onze auteurs seront
présents pour des dédicaces,
Dans une ambiance convi-
viale et familiale, les visiteurs
pourront aussi découvrir, au
fil des locaux de la médiathé-
que de St-Péray, les planches
originales des auteurs BD
présents, el une exposition
de roman-photos humoristi-
ques réalisés par les rési-
dents de I'EHPAD Malgazon,
guidés par leur animateur
Mickaél, alias Amii West,
auteur de 'affiche de cette 2¢
édition,

Une cuvée spéciale
“Les Bulles Dessinées”
a déguster

Une cuvée spéciale de St-Pé-
ray pétillant sera mise en
vente pour l'occasion 4 un
prix promotionnel unique et
avec une etiquette commune
créée par l'auteur BD lyon-
nais Mathieu Bertrand ; on y
voit un peintre dans un pay-
sage aux couleurs rappelant
les vendanges, Rémy Nodin
rappelle que *les Bulles Des-
sinees”, avec un jeu de mots,
mettenl en parallele deux
mondes d'artisanat : celui
des vignerons el celui des
dessinateurs. » La remorque
itinérante, créée par Florent
Stmon, ferronnier d'art st-pe-
rollaks, présentera ausst une
partie de 'oxposition réalisée
pour les 80 ans de 'AOC St-
Péray, En marge de cette
journée, le vendredi 7 avril,
les éleves du college Charles

Lu médiathéque Joélle Rit-

de Gaulle de Guilherand-
Granges recevront la visite
d'Arnii West, et ceux du col-
lege de Crussol rencontre-
ront Greg Blondin, deux des
autewrs invités, pour échan-
ger sur leur travail; puis a
20h00, la médiathéque d'Al-
boussiére-Champis recevra
Fabien Rodhain pour une
conférence-débat autour de
sa derniére BD "Les sei-
gneurs de la terre”, Sandrine
Petit, adjointe & la culture,
souligne le gros travail des
bibliothécaires pour préparer
cet événement et celui des
bénévoles qui en assureront
aussl l'encadrement. Elios
Bemard Giné, vice-président
ala culture de la CCRC, rap-
pelle que « la BD est un gen-
re liftéraire qui touche un pu-
blic intergénérationnel, ef cot
evenement permet aux fla-
milles de re-decouvrir la me-

diatheque de fagon différen-
te. »

Textes et photos

Véronique GRAILLAT-JOLY

Joumnée BD de St-

V'affiche réalisée
par Amil West.
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Le domaine Nodin, décidément florissant!

AINTPERAY Pour les 10 ans dexistence de leur domaine, Remy et Amandine Nodin
s’off‘rent une nouvelle charte visuelle, une cuvée exceptionnelle et un heureux événement. ..

mi-chemin d'une anndée 2018 qui

s'annonce marquée de plusieurs

pierres blanches, le couple de viticul-

teurs langait, samedi 30 juin, une nou-

velle cuvée baptisée « Lys florissant »,

un vin blanc effervescent produit
dans la plus pure tradition saint-péroliaise.

UNE CUVEE UNIQUE DE 712
BOUTEILLES SEULEMENT

« Nous avans voulu faire un vin trés haul de gamme
pour lequel nous avons choisi le meilleur millésime,
Fannée 2013, vendangé sur la parcelle du Suchat,

la plus ancienne du domaine, plantée en 1936 par
Ernest et Paul Nodin. Elle est travaillée au cheval, »
explique le maitre des lieux, Rémy Nodin, féru

Amandine et Rémy Nodin conjuguent tradition et modernité au domaine de Lo Beylesse. Prioto . £ Cheynel

Un flacon de luxe pour Iélégante cuvée du Lys
Florissant.

d'histoire, celle de la famille Nodin et du corps
de ferme de la Beylesse, mais aussl « la grande »
histoire qui lul & inspiré le nom de sa nouvelle
création,

Un vin exceptionnel non seulement par son
raisin mais aussi par sa vinification qui s'est
faite en barrique, chose rare pour un pétillant.
Et ce pendant quatre années aprés la « prise

de mousse » en 2014, Exceptionnelle auss! la
double fermentation sur latte (réalisée en bou-
tedlles avec les levures i Vintérieur). Les bou-
teilles sont ensuite dégorgées au fur et 4 mesure
de la demande. Comme tout produit excep-
tionnel, la quantité limitée est gage de qualité.
Les ventes se feront donc au compte-goutte et
sur réservation, pour cette cuvée unique de 712
bouteilles seulement.

« Cela fait 10 ans que nous faisons notre virs, Amian-
dine et moi, et pows avons voulu affinmer notre identité,
faire conmaitre notre fagon de travailler, transmettre
notre philosophie.... « D'oti a nouvelle charte gra-
phique du domaine, déclinée i travers plaquettes,
cartes de visite et un site web entiérement remanié
intégrant des vidéos, L'ensemble, congu par la
graphiste Caroline Sanitas et accompagné musica-
lement par le Saint-Pérollais Pierre-Yves Serre, & pu
@tre réalisé grace a une subvention de la Région,

En attenndant un heureux événement qui agrandlira
fa famille cet ét¢, le domaine Nodin s'est

Tul aussi aver Ia construction d'une nouvelle cave
qui sera inaugurée le 20 octobre lors du « Fascinant
Week-End Vignobles et Découvertes «,
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Samedi 11 aolt 2018

A la visite d"un vignoble avec des touristes

e jeudi 9 aolt, cest Elodie
Veyret, employée du do-

maine Rémy Nodin, qui a me-
né la visite du vignoble pro-
posée par Rhone Crussol Tou-
risme autour du caveau La
Beylesse. Une quinzaine de
personnes y a assisté, dont
des touristes venus de Paris,
du Nord et du Québec, ac-
compagnes par Sébastien
Morfin de l'office de tounisme.

Les orages ayant fait une
pause vers 16 h, le groupe a
pu se rendre au coeur des vi-
gnes sous le chateau de Crus-
sol, 1& ol se trouven! guatre
des cing hectares du domaine
plantés en St-Péray. « Nous
sommes en culture raisonnée
mais en suivant le cahier des
charges du bio, car vignerons
el clients cherchent aujour-
d'hul des produits les plus na-
turels possibles », a précisé
Elodie. La visite s ‘est poursui-
vie dans la cave de vieillisse-
ment en barmiques, « qui sont
remises & niveau réguliere-
ment avec le vin mis en réser-
ve pour maintenir le mouilla-
ge du bois a son maximum.
On fait plusieurs prélave-
ments au cours des 10 a 11
mois de passage en it pour
savoir quand on pourra met-
tre en bouteilles. »

Les visiteurs sont ensuite
passés par la nouvelle cave,
construite cetie année en
agrandissement de la ferme
d‘origine, pour plus de confort
de vinification et de stockage.
Le domaine y produit aussi du
vin effervescent. Elodie a ex-
pliqué le processus de prise
de mousse dans les bouteilles
avant le dégorgement (soit
'expulsion des levures). La
partie ol passent tous les vins
en cuves inox a également été

passée en revue, avec Rémy

Nodin, quis'appréte a vinifier

son onzieme millésime de-

puis son installation : « Aprés
ces jours de canicule, il est
possible que les yendanges
aient de l'avance, et 2018 de-
vrait étre un excellent cru | »
L'apres-midi s'est achevé
par la dégustation finale, avec
modération, qui a permis de
découvrir la gamme des vins
du domaine en blanc AOC,
rosé IGP et rouge IGP et
AOC ; « Ondoit avoir des vins
IGP d'entrée de gamme, non
vieillis en fiits et de prix plus
abordabies que les AOC,
pour toucher une clientéle
plus diversifiée » détaille, Ré-
my Les cépages qui entrent
dans leur composition et les
accords mels et vins onl été
expliqués a cette occasion.

Pour info : prochaing visite de
vignobie is 16 acdta 16 h,
domane Paris de Comas.,
Réservations : 04 754046 75
{6 € adultes).

N T e
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Ardec

X

Chez Rémy Nodon & saint-Péray, le sujet de la transition agricole face 3
sortie du glyphosate et de \a dépendance aux phytosanitaires était au centre di
discussions. Le ministre de |'Agriculture a évoqué l'enveloppe de 70 milliol
d'euros mobilisée pour la recherche a cet effet.
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Rémy Nodin

Depuis 10 ans, le do-
maine Rémy Nodin utili-
se la traction animale
pour travailler dans ses
_vignes. .Cette technique
permet d’'intervenir sur
les sols d’une partie du
vignoble qui est imprati-
cable au tracteur. Jusqu'a
présent, Christian Bou-
vier, puis Valentin Coco
son petit-fils, effectuait ce
travail en prestation. De-
puis l'automne 2019, le
domaine vient d’acquérir
son premier cheval de

trait, nommeé Baika, re-
nouant ainsi avec I'histoi-
re du domaine, €n réin-
troduisant la présence
animale qui avait disparu
depuis les années 1970.
Baika sera en démonstra-
tion dimanche 8 décem-
bre, de 15 heures a
16 h 30, dans le vignoble
de la Beylesse, a l'occa-
sion des portes ouvertes
du domaine.

Animation gratuite et en
~ libre acces.
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Un nouveay caveau du domain

Dimanche 8 décembre,
les portes ouvertes du do-
maine La Beylesse ont dé.
buté par une dégustation
verticale d'une méme cy-
vée issue d'une seule par-
celle, des millésimes 2017

2008. Une Quarantaine
de visiteurs ont ainsi pu
apprécier l'évolution dy
vin et de ses ardmes ay fi|
des ans depuis Pinstalla-
tion du vigneron.

« Le coteau La Beylesse,
au pied de Crussol, sur sof
tres calcaire, a ét¢ replan-
t€ dans les années 80, La
vinification de cette par-
celle se fait en barrique
pendant 11 mois, La gar-
de idéalc est de 2 3 4 ans
pour laisser les ardmes
s’exprimer », 5 commenté
Rémy Nodin, qui a gussi
expliqué que les condi-
tiong météorologiques,
chaque année, pouvaient
inﬂuen;:er I'évolution dy
vin,

Inauguration du nouveay €aveau La Beylesse avec plantation
d'un arbre, le 8 décembre. Photos Le DLVéronique GRAILLAT-JOLY

30000 bouteilles
€n 2019

Puis ce fut I'maugura-
tion du nouveay: caveay,
en présence d'élus et per-
sonnalités, dont les mem-
bres de la confrérie du st-
peray et les partenaires
nvités. La reine des vins
2019 et ses dauphines

S OE | 9@

€tant absentes, ¢'est Jo-
hanna Veyrie, reine 2018,
qui a participé 2 la céré.
monie au cours de laquel-
le un érable du Jspon a été
planté, « 11 a une dizaine
d'années et symbuolise
les débuts de mon aventu-
re au domaine «, a souli.
&N€ Rémy, qui avait proje-

a été

11 décembre 2019

té l'extension du caveau
depuis 2011, « J'en parlais
déja avec mon pere, avant
son déces en 2012, Car en
2008, on faisait 1 500 bou-
teilles, el ce chiffre n's
cessé d'augmenter. En
2016, avec 15000 bou-
teilles, il devenait urgent
d'avoir un ¢aveau plus
grand. La premigre picrre
Posée en jan-
vier 2018 et Je Bros ceuvre
réalisé en six mois Sans
interrompre I'activite du
domaine Ep 2019, ce
nouvel espace nous est
trés utile avec 30 000 bou-
teilles : 10 % vendues i
'export, 50 % aux profes-
sionnels et 40 9% aux parti-
culiers. Nous avons enta-
mé une démarche en bio,

Pour un 1% millésime en

2021-2022. »

Linauguration s’est
poursuivie én musique
avec Georges (guitare) ot
Rouslan (violon),

Baika passe entre les
rangs de vigne,

La jument Ponteise
Baika, acquise par Ré-
my et Amandine No-
din, est en cours de
formation & La Bey-
lesse. Lentreprise Les
Attelages de la Galay.
1€, qui intervient dans
les domaines viticoles
de la région, était |a
précédente propriétai.
re de Bavka, et va par-
faire sa formation in-
situ,

25C13-¥1

7 PC avd

Page 41



France — Remy Nodin
LHebdo de ’Ardeche

12 décembre 2019

30

_ Pays de Crussol _

Baika, nouvelle venue au domaine Nodin

SAINT-PERAY Les vignerons Amandine et Rémy Nodin, ont inauguré leur nouvelle cav
et fete les 10 ans du domaine de la Beylesse et larrivée de Baika, leur cheval de trait.

| y avait foule au domaine Nodin, dimanche
8 décembre, el une ambiance de féte pour
une journée spéciale qui a débuté par une
dégustation « verticale » des crus du domaine
de 2008 & 2017, suivie de I'inauguration de
la nouvelle cave, creusée dans fa cour du
domaine familial. Les pierres de Crussol trouvées
dans le sous-sol ont été réutilisées sur la fagade,
un deétail qui témolgne de V'esprit des proprié-
taires du lieu, engagés dans une démarche liant
authenticité, tradition et développement durable,
Le nouvel espace a permis de doubler la produc-
tion qui est passée de 15000 bouteilles en 2016 4
30000 aujourdhui. » Mainterant que nous avons un
bel owtil de travail, nous avons entamd la conversion
du domaine en bio. Notre premier millésime tabellisé
sortira eén 2022, » confie Rémy Nodin qui a préféré
le symbole d'un arbre planté a celul du tradition-
nel ruban coupé, pour Finauguration de sa cave. «

. , "A:".':l.l‘_ 3
Patrick Hénard, qui a réalisé le gros ceuvre de la
cave, aide Rémy Nodin & planter larbre,

Unt arbre de la Liberté symbole révolutionnaire qui va
bien avec la fleur de lys qui figure sur nos bouteilles! »
s‘exclame ce passionné d’histoire.

BAIKA, LA COMTOISE, NE S'EN

Lacquisition d'un cheval de trait pour labou-
rer les vignes va dans le sens de la conversion
bio. Jusque-Ia, Rémy et Amandine recouraient
aux services des « Attelages de la Galaure » qui
intervenaient ponctuellement avec leurs che-
viux pour labourer les vignes du domaine. Fin
octobre, le couple a sauté le pas et acquis auprés

« On apprend & communiquer » confie Amandine qui s'entend déjé trés bien avec Baika. Photos F Chewne

des spécialistes hauterivois, tne jument de race
comtoise dgée de 7 ans, nommée Baika, « Clest

un gros challenge car il faut la dresser au travail da)
fes vignes et un cheval ¢a ne se manie pas comme i
fracteur, on n'a pas encore trouvé les bonnes vitesses
explique Rémy Nodin qui a pourtant suivi une |
mation 3 la traction équine. Pour Amandine, pa
sionnée de chevaux depuis 'enfance, ¢'est un rd
qui se réalise. « /i une formation équestre mais fe
vais faire aussi me former auprés des anciens propri
taires de Baika, (C'est moi qui m’occupe delle matin
soir ¢t Ia monte de temps en temps, Les moments de
toilettuge créent du tien mais il faut qu'elle s habitug
son nowvel environnement ¢t adaple sa musculature
travail qui l'attend » glisse la vigneronne, maman
de 4 enfants de 13 ans, 6 ans, 5 ans et 16 mois!
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Rhone Crussol

>

SAINT-pERaY Domaine Rémy Nodin

Une nouvelle cave et des prolets

Le domaine Rémy Nodm (La
Beylesse) a inaugure sa nouvel-
le cave, dimanche 8 décembre,
en réunissant de fidéles clients
el partenaires ainsi que des élus
locaux dont Jacques Dubay,
maire de la ville, et Sylvie Gau-
cher, maire de Guilherand-
Granges. Les travaux d'aména-
gement onl démarré en 2018,
Rémy Nodin est & la téte de ce
domaine familial, qui date de
1907, depuis 2008. Son premier
millésime complait 1500 bou-

teilles pour ensuite atteindre *

15 000 bouteilles en 2016.
« Nous manquions de place
d'on ce projet de nouvelle cave
que nous évoquions déja avec
mon pere. Nous avons souhaite
développer celte cave de fagan
altenante & nos batiments exis-
tants ce qui est plus cohérent
d'un point de vue patrimonial »
a indiqué le viticulteur. Le chal-
lenge de cefte réalisation ayant
efé de ne pas interrompre |'acti-

vité du domaine durant les tra-
vaux. A I'henre actuelle, le do-
maine produit 30 000 bouteilles
dont 10 % vont a l'export no-
tamment au Québec ¢l aux
Etats-Unis. Pas moins de 50 %
de la production est écoulée
auprés de professionnels {cavis-
tes) ; les 40 % restants corres-

bio étant attendus en
2021/2022. « Nous avons aussi
comme projel de renouveler
certains vignobles et d'étoffer
P'équipe » a ajoute Rémy Nodin.
Pourmarquer 'inauguration de
la nouvelle cave, un érable du
Japond'une dizaine d'années a
eté planté, Gage a lui de veiller
sur cette belle aventure familia-
le datant de plus d'un siecle,

Su

Un érable du Japon a é18 planté & Poccasion de linauguration de fa nouvelle cave du domaine Rémy Nodin,
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Les Spahis ont vendangé
leur cuvee au domaine Nodin

%, -t B DS 2 ik

'‘RINIT . P =5 }3 v Jacques Dubay, maire, accompagné de plusieurs élus est
PN § (S fo) venu saluer les vendangeurs du jour. Photo: F Ch
En 2019, Saint-Péray est devenue marraine du
7¢ escadron du régiment des Spahis de Valence.
Une unité créée en 2017, composée uniquement cadron a participé, en famille, a la vendange d'une
de réservistes et commandée par le capitaine Régis. parcelle de vignes du viticulteur Rémy Nodin, avec
Pour la deuxiéme année, un détachement du 7¢es- une petite délégation de I'union locale des anciens
combattants. Les spahis ont ainsi récolté leur se-
cond millésime: « il s’agit de la cuvée Segovellaunes
un vin de pays 100 % Syrah cultivé sur la commune de
‘ | Saint-Péray. Les bouteilles porteront une étiquette dé-
. . ! PRl  diée au 7° escadron » indique le viticulteur, venu en
\ ‘ (% A b famille. Le capitaine Régis, qui s’appréte a passer la
ra 1 P w 1 Y main au capitaine Yohan, a la téte du 7¢ escadron,
- Loy L N@ 7= = s'est réjoui du parrainage avec la ville ardéchoise.
| ‘ 4¢3 = At « Nous voulions que notre escadron soit proche de
“ - 4/ u ®gk.  la vie des gens. Ces vendanges sont symboliques des
N g .. B s valeurs partagées par les militaires et les vignerons: le
/ h ' B , la nature, le temps, la patience et le role des
: 5 conjointes! » La matinée festive et conviviale s'est
Clotilde, jeune porte-drapeau, Sylvain Galan et prolongée autour d’un casse-croiite vigneron a la
Philippe Lusson, anciens Spahis. cave de la Beylesse. :
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es viticulteurs cherchent une
alternative aux produits phyto:

Des viticulteurs des
cotes-du-rhone septen-
trionales expérimen-
tent, en groupe, des
méthodes pour réduire
les usages de produits
phytosanitaires. Ce tra-
vail en réseau leur per-
met d’avancer douce-
ment mais siirement.

Duuzc praducteurs ardé-
chois ¢t drimois des cOtes-
du-rhdne septentrionales tra-
vaillent, depuis 2016, sur la
méthode de culture de la vigne.
A travers leur groupe Dephy,
pour « Démontrer, expérimen:
ter, produire des références sur
les systémes économes en phy
losanilaires », ils testenl, es-
saient, éprouvent, mesurent dif-
férentes allernatives au
désherbage chimigue, notam-
ment. Le groupe local s'est ainsi
essavé au trdfle souterrain, au
paillage par dalle de chanvre, de
laine de mouton ou au miscan
thus (plante herbacée vivace).
Ils ont méme testé des produits
de biocontrbles & base d'huile de
colza, chacun tentant de trouver
un systéme adapté & son terroir.

m « S'autoriser 3 se poser
les bonnes questions »

Rémy Nodin, viticulteur en
cours de conversion vers fe bie a
Sainl-Péray, s'est fixé pour ob
jectif d'aller « le plus bas possi-
ble. Nous essayons tous de ré-
duire les doses de cuivre en
fonction de la pression de la ma-
ladie. Car il nous faut anticiper,
de facon tris raisonnée, en fone-
tion de la pluviométrie et des
précipitations. » Un travail de

RETROUVEZ
ON SUR
ne.com

terrain beaucoup plus dur, parti
culitrement sur les cotcaux a
forte pente qui en font toute la
renommée, mais que le vigne
ron. installé depuis 2008, ne voit
pas comme une contrainte,
mais plus comme un challenge
« Nous avons pour objectif
d'avoir une entreprise viable et
vivable ! C'est la base et la finali-
1&. Toutes ces recherches partici-
pent & obtenir le meilleur rende-
ment tout en faisant de trés bons
vins. Nous respections le cahier

4 (e > e ; : ;
. o -fiﬁ".,f-?i‘“" RN s R < X~
Rémy Nodin, dans ses vignes enherbées de Saint-Péray. Photo Le DL/P.B.

des charges du bio depuis six
ans, sur le raisin rouge, et éions
un peu plus réticents pour le
hlanc. Mais avec Iaide des con-
seilleres de la chambre d'agricul-
ture et les astuces des membres,
nous avons saulé le pas. Clest
tout l'intérét du groupe, qui per-
met de sc poser les bonnes ques
tions. Il m'a permis de me met
tre en confiance. »

1l est nécessaire, lors des pério-
des & risque de maladie, de mul
tiplier la fréquence de vaporisa-

tion dans les vignes. Un

paradoxe qui interpelle parfois
le voisinage des viticulteurs.

» « Nous sommes les premiers
impactés ! »

« lls sont parfois surpris,
samuse Rémy Nodin, alors que
nous baissons fortement les do-
ses en augmentant le nombre de
passages. En bio, c'est un pro-
duit de contact, qui doit &tre
réappliqué au fur el & mesure
que la plante pousse. Nous som:

mes quand méme les pren
étre impactés lorsque not
parons et appliquons le pr
donc nous avons tout inl
trouver des alternatives !
Des questions que le cc
ment et la situation ac
n'ont pas impactées, un
veau groupe, appelé 301
méme vu le jour en 2020,
te ce nom pour désigner |
tif national du nombre d'a
teurs adeptes de I'agroéec
Pierre B
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Le domaine Nodm prathue l’ecopaturagc

N TRREA L

Depuis le 15 décembre de.
nier, un troupean de Mérinos
d'Arles, race historique du
sud-est de la France, pratique
I'écopiturage sur le domaine
Rémy Nodin, comme cels se
{aisait autrefois.

La particularité est que Ré-
my et Amandine Nodin sont
propriétaires de ces 21 bre-
bis, dgées d'un an, dans I'ob-
jectif de retrouver un équm
bre humain au sein du
domaine viticole. La présen-
ce animale procure beau-
coup de bien & P'ensemble
des employés du domaine,
mais aussi au vigneron, « De-
puis Parrét des désherbants
chimiques sur fe coteau de ja
Beylesse, il y & 10 ans, on a
pas mal de ronces et de plan-
tes invasives qui se dévelop-
pentsur les talus, or ce vigno-
ble en terrasses est difficile a
entretenir & la main ou 4 la
débroussailleuse », explique
Rémy Nodin.

« Nuurs‘ ne faisons que
nous réapproprier
les techniques

de nos andens »
Lexpérimentation consiste
4 faire piturer les brebis, de
fa chute des feuilles, en octo-
bre-novembre, jusqua la re-
prise de végétation fin mars,
Cela permettra de réduire 3
la fois la pénibilité d'entre-
tien et Je bilan carbone de

lemnepnse Et e vigneron
de poursuivre ; « Dans les
années & venir, le vignoble va
retrouver un équilibre envi-
ronnemental avec un chan.
gement significatif de la fau-
ne et de la flore da & la
présence des brebis, qui ap-
portent un engrais naturel et
favorisent la diversité biolo-

gique, On morcelle le coteau
de quatre hectares en trois
parties quelles broutent en
alternance. Cette technique
ne date pas d'aujourdhui
les exploitations agricoles,
dutrefois en polyculture, pra-
tiguaient naturellement
I'écopdturage. Nous ne fai-
50N§ que nous réapproprier

Amndlne et nény Iodln avoc leurmmu do leunes brebis, dans le coteau la Ieylosu‘ Pho(o Le DLIVémmque GRAILLA‘I‘ joLy

les techniques de nos an.
ciens, dont mon pere faisait
partie : il avait des brebis et
des vaches dans les années
70, mais je n'élais pas né, o
Cette année, par rapport a
2020 ou les bétes n'étaient
pas &, le vigneron remarque
la différence car « I'herbe est
plus rase. Les brebis brou-

tent dés la racine, contrai
ment au cheval qui mange
herbes plus haut ». A par
dravril, quand le feuillage d
vignes aura démarré, les b
bis miomeront dans le b
du domaine, sous Cruss
pour le défricher, donc ell
seront utiles toute I'année.

Véronique GRAILLAT-JO

Les brebls Mermos d’Arles sont faciles a domestiquer

Amandine Nodin, qui a
travaillé dans I'élevage
équin avant d'arriver en viti-
culture, et qui adore les ani-
maux, s'occupait déja, de-
puis 2019, de la jument de
trait Balka, de race Comtoi-
se, qui aide au travail dans
les vignes. Ell¢ a donc ac-
cueilli avee joie ses nouvel-
les pensionnaires, qui s'en-
tendent d'aillenrs tr2s bien
avee la jument quand elles
sont dans Je box commun,

Amandine et Sonnallle, la
plus domestique des brebis

du troupeau. Phato Le DL/V.G-).

« On s'étail renseigné sur les
races de brebis avant de say-
ter le pas, La Mérinos d'Ar-
les nous a plu pour son coté
rustique (elle mange & peu
prés toutes les variétés de
plantes et se montre agile
sur les talus) et facile 2 do-
mestiquer, et elle n'est pas
trop grande », souligne
Amandine, entourée des
brebis gu'elle reconnait tou-
tes par un signe distinetif.

« Il y & Sonnaille, la plus
domestique, qui sert de
point de repére aux autres
avec sa cloche autour du
cou, surtout en cas de
brouillard. 1l v en & une 2
téte marron, un peu chipie,

@ e

el d'autres qui trainent 1
peu & Varriére du troupea
Car chacune a sa personn
lité ! » Léleveuse, prés
Romans, qui a vendu les b
bis au domaine pourrait |
préier un bélier car « On
merait avoir des agneat
pour les vendre en compl
ment », Ajoute Amandine.
En attendant, Rémy

Amandine ont contacté
SCOP Ardelaine, 2 St-Pic
reville, pour venir tondre |y
brebis bientot. Et une diz:
ne d'autres brebis, de rac
Préalpes, un peu plus gro
ses, devraient venir rejoil
dre le troupeau d'ici quelqu
temps.
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Les moutons sont un vingtaine. Ils vont ma

W
il

Cherbe du parc de la Savine pendant dix jours.

nger toute

dans la commune pour I’ecopaturage

Apres les abeilles et un ru-
cher, un poulailler commu-
nal, c’est au tour des mou-
tons d’élire domicile dans la
ville. Depuis lundi 31 mai,
une vingtaine de moutons
s'attellent a brouter les es-
paces de la ville. 1s sont en
place au parc de la Savine,
non loin de I'école du mé-
me nom.

Une attraction pour les
enfants, mais pas seule-
ment. L'initiative a aussi
pour but de sensibiliser et
de créer du lien, notam-
ment avec des animations
scolaires. Ils viennent du
domaine Rémy-Nodin, par-
tenaire de l'opération.

Pendant toute la durée de
leur séjour a Guilherand-
Granges, les moutons de ra-
ce mérinos d’'Arles, hénéfi-
cient d’'une surveillance
accrue. Sur le site d'éco pa-
turage, des barrieres ont été
installées, plus une cléture
€lectrifiée.

Une mini-transhumance
dans la ville le 13 juin

Les ovins quitteront le
parc le 13 juin, & 16 h 30,
pour une autre parcelle si-
tué a proximité des berges
du Rhéne. Le public pourra
alors assister a cette mini-
transhumance qui traverse-
ra la ville en direction de Ia

mairie, '’Agora, la clinique
pour atteindre les berges du
Rhone et le bord du Mialan.
Durant ce laps de temps, la
circulation sera interrom-
pue pour assurer la sécurité
des animaux et du public.

En attendant, les moutons
recoivent de nombreuses
visites quotidiennes, des pe-
tits qui découvrent, au
grands et ainés a qui cela
rappelle des souvenirs. Jes-
sica, jeune maman, le con-
firme : « ’habite en face,
c'est super agréable, je pré-
fere ca au bruit des tondeu-
ses. Les enfants adorent,
c'est une super bonne
idée ! »

Page 47




France — Remy Nodin
Le Mag Guilherand-Granges Juillet 2021

Sylvie Gaucher, maire,

e TUOYNDEUSES A 4 PATTES

transition energétique, de

cweenieei - Al) PARC DE LA SAVINE !

Meunier, conseiller
municipal délégue au
développement durable
avec Remy et Amandine

La ville de Guilherand-Granges est engagée depuis longtemps dans une
démarche éco-citoyenne qui s’est notamment traduite par la création d'un rucher

Nodin, partenaires de pédagogique, la mise en place d'un poulailler communal mais aussi Iinstallation
cette initiative de composteurs et la suppression du plastique au Restaurant Municipal et dans
les cantines scolaires.
Dans cette dynamique, la commune & décidé tout récemment ce pratiquer sur ces
espaces publics I'éco-paturage afin de les entretenir naturellement, sans 'intervention
i d‘engins mécaniques. Impulsé par Rodolphe Meunier, conseiller municipal délégué
au développement durable avec I'appui de Jany Riffard, adjointe au Maire en charge
de |a transition énergétique, de la nature en ville et des mobilites, ce projet & regu un
écho positif auprés du Domaine Rémy Nodin qui a accepté d'installer ses animayx au

cceur de notre commune, pour |e plus grand bonheur des habitants.

Positive pour |'environnement et |a préservation de la biodiversite en ville, cette
initiative a en effet été 'occasion de créer du lien entre les animaux et la population,
notamment les enfants qui ont participé a des animations dans le cadre scolaire.
Dispensés par Amandine Nodin, ces temps pedagogigues ont permis aux ecoliers
d'en savoir plus sur I'éco-paturage, le travail d'éleveur et les spécificités de la race
des moutons, le Mérinos d'Arles

15 jours plus tard, le 13 juin, les moutons ont rejoint une autre parcelle appartenant a
la ville, & proximité des berges du Rhéne. Ce changement de lieu a fait I'objet d'une
mini-transhumance dans les rues de la commune, Ce défilé insolite a bénéficie de
I'encadrement de Franck Appolinaire de I'association « Les Moutons d’Appo » et de
ses chiens, Jack et Neylia, avec le soutien de la Police Municipale et des Contrats
Municipaux Etudiants.
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Dirk Rodriguez

Septembre-décembre 2021

Domaine Rémy Nodin
AOP Saint Péray / Cornas

Hier wordt gewerlkt met schapen en paarden, Vader

hield koeien en cultiveerde enkele perceeltjes wijngaard
uit liefhebberl). Zoon Rémy heeft nu 9 ha in cultuur In
bioconversie (met schapen en paard). Nodin is een nieuwe
naam op de markt. De jonge wiinbouwer (35) zal in de

tockomst geen handen te kort komen: hij heeft S kinderen.

Zijn houtgelagerde Saint-Péray is een schot in de roos.

BRUT NATURE 2017 ‘CUVEE ERNEST" ***
Typische zout-minerale toets, maar ook evenwichtig.

SAINT-PERAY ‘COTEAU DE LA BEYLESSE’ 2019 #°¢*
Opvoeding op hout, veel charme, mooie minerale afdronk.

CORNAS ‘LES EYGATS 2019 °**
Smakelijk met retour van kers en fijne tannine.
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Lo troupess de brebis, arrivé dans le lit du Mialan ce dédut 3

Elles sont arrivées Il y a quelques jours, mais ce ?
6 avril, Mulldoh scolaire, boﬂm

vraiment pu observer les q«b«mmuma
ruisseay lanltndm.hcmmﬁm-ﬂm
le nhmtmxmfmmnﬂ'un
wvmtm«&lnmdn
gmmm:m
MMMMW ndine et R
a donc dlu domicile ki powr ceo d'avril, afin ¢
N\mdubottdo d'eau, 08 se
mhmohdumoﬂ.mm
invasive dont les bredis costribuent § imiter 1y

E?
2
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LesiBFebis quittent
provisoirement le Mialan

Ce samedi 30 avril, les
élus avaient rendez-
vous avec Amandine
Nodin, venue chercher
son troupeau de brebis
qui paturait depuis un
mois dans le lit du
ruisseau Mialan, pour
le conduire en direc-
tion Guilherand-Gran-
ges

L e but de cette opéra-
tion €tait de maintenir
les berges propres de fa-
con ¢cologique, tout en
¢liminant les plantes inva-
sives, surtout la renouée
du Japon, comme l'a rap-
pelé Jean-Sébastien Ros-
Ruiz, technicien de rivie-
re au syndicat mixte
Eyrieux Clair, qui gere
maintenant les cours
d’eau locaux.

« C'était une expérience
que l'on envisageait de-
puis plusieurs années, et
ici, on a eu la chance de
trouver une €leveuse de
brebis a proximité immé-
diate du ruisseau. Mainte-
nant, on se demande com-

pour un bilan sur l'écopaturage, le samedi 30 avril vers 13 h.

bien de temps les plantes
vont mettre a repousser et
a quelle fréquence on de-
vra faire revenir le trou-
peau, En tout cas, Pessai
est concluant car les bre-
bis ont méme consommé
les feuilles en hauteur (la

renouée pouvant attein-
dre 2 metres de haut), v
compris sur les berges
pentues et empierrées »,
a-t-il expliqué,

Le plan pastoral de la
région AuRA, piloté parla
Chambre d'agriculture de

Rendez-vous des élus au bord du Mialan avec Amandine Nodin et Jean-Sébastien Ros-Ruiz,

I'Ardéche, prévoit en effet
de pérenniser cette ac-
tion, pendant environ
cing ans au moins, afin
d’épuiser la renouée du Ja-
pon en l'empéchant de
garder des réserves en ra-
cines pour repousser,

De son c6té, Amandine
soulignait : « Nous
n'étions pas sirs qu'elles
mangeraient toutes sortes
de végétaux mais il se
trouve que les brebis ont
particulierement apprécié
la renouée! On pense
qu'on pourrait méme
étendre la pature jusqu'au
pont de chemin de fer car
la renouée y est trés pré-
sente aussi. »

M. Ros-Ruiz a précisé
qu'il « est prévu de re-
monter au moins jusqu’au
lotissement de la Crozette
pour voir si les brebis peu-
vent aussi réduire l'empri-
se des peupliers dont la
pousse pourrait poser des
problémes, a terme, sur
I'écoulement du ruis-
seau. »

Amandine a ensuite em-
mené son troupeau vers la
zone de la Savine, a Guil-
herand-Granges, mais il
devrait pouvoir revenir
dans le Mialan en juin, ce
qui pourrait intéresser les
scolaires pour un travail
pédagogique. ..
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1 avenue du 8 mai 07130 Saint-Péray

www.remy-nodin.fr / contact@remy-nodin.fr

04 75403590
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